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APRESENTACAO

O presente projeto representa o resultado de esforgos que tiveram como ponto de
partida o ambiente da Escola Agrotécnica Federal de Alegre, EAFA, atual Campus
de Alegre, parte integrante do Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia
do Espirito Santo, Ifes.

Registra-se que o Ifes nasceu da juncdo das autarquias federais CEFETES, EAFA,
EAFCOL e EAFST, respectivamente Centro Federal de Educagéo, Ciéncia e
Tecnologia do Espirito Santo; Escola Agrotécnica Federal de Alegre, Escola
Agrotécnica Federal de Colatina e Escola Agrotécnica Federal de Santa Teresa.

O atual Campus de Alegre constitui-se em uma unidade com 65 anos, localizada no
Territério do Capara0, onde a maior parte das propriedades pertencem a agricultores
familiares que possuem na cafeicultura sua principal fonte de renda.

No Campus de Alegre a educacado possui dois focos bem caracteristicos: a formacao
integral do ser humano e cidaddo e a construgdo coletiva dos saberes da terra,
dentro do ambiente agricola. Tudo isso como resultado da experiéncia dos seus
servidores.

Assim, para atender a demanda regional, no ano de 2000, nasceu o Curso Técnico
em Cafeicultura. Uma inovacdo em nivel nacional e internacional. Este permitiu a
consolidacdo de diversas estratégias didatico-pedagdgicas e profissionais que
sobremaneira colaboraram com a construgéo do presente projeto.

O Curso Superior de Tecnologia em Cafeicultura nasce em 2010, encontrando-se
devidamente lastreado no Plano de Desenvolvimento Institucional - PDI e no
Catdlogo Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia do MEC, tendo sido
elaborado e adequado por equipes docentes multidisciplinares e da area, que
utilizaram toda sua bagagem objetivando a presente proposta.

Portanto, o atual projeto representa uma atualizacdo em funcdo de mudancas que
ocorreram ao longo dos ultimos anos, tanto no ambiente de producdo como na

legislacao educacional.



1. IDENTIFICACAO E LOCAL DE FUNCIONAMENTO DO CURSO PROPOSTO

1.1. CURSO

Curso Superior de Tecnologia em Cafeicultura.
1.2. TIPO DE CURSO

Graduacéo.

1.3. HABILITACAO/MODALIDADE
Tecndlogo /Presencial.

1.4. AREA DE CONHECIMENTO
Recursos Naturais.

1.5. QUANTITATIVO DE VAGAS
Quarenta vagas.

1.6. TURNO

Diurno (manha e tarde).

1.7. TIPO DE MATRICULA

Por componente curricular.

1.8. LOCAL DE FUNCIONAMENTO

Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e Tecnologia do Espirito Santo, Campus de
Alegre. Rodovia ES-482 (Cachoeiro-Alegre), Km 47, Distrito de Rive — Caixa Postal
47 — CEP: 29.500-000 — Alegre — ES

1.9. FORMAS DE ACESSO

O processo seletivo sera construido pela Instituicdo, em conformidade com a
Legislacdo Especifica em vigor, na forma de Edital, anualmente. De forma geral
adota-se como forma de selegdo o bindbmio ENEM (Exame Nacional do Ensino
Médio) e SiSU (Sistema de Sele¢do Unificada). Para preenchimento de eventuais
vagas remanescentes, poder-se-a lancar mao de editais proprios, para inicio ou

transferéncia de curso, ndo envolvendo, necessariamente, a nota prévia do ENEM.



2. ORGANIZACAO DIDATICO-PEDAGOGICA
2.1. CONCEPCAO E FINALIDADE

Este projeto foi fundamentado nas Diretrizes Curriculares Nacionais - DCNs dos
cursos de Engenharia Agrondémica ou Agronomia. De acordo com estas diretrizes, 0
PPC deve permitir ao profissional a atuacdo critica e criativa na identificacdo e
resolucdo de problemas, considerando seus aspectos politicos, econémicos, sociais,
ambientais e culturais, com viséo ética e humanistica, em atendimento as demandas
da sociedade.

Além disso, o PPC deve assegurar a formacao de profissionais aptos a compreender
e traduzir as necessidades de individuos, grupos sociais e comunidades, com
relacdo aos problemas tecnoldgicos, socioecondmicos, gerenciais e organizativos,
bem como a utilizar racionalmente os recursos disponiveis, além de conservar o
equilibrio do ambiente. Estas caracteristicas desejadas coadunam com o Projeto
Pedagodgico Institucional do Ifes que apresenta o “trabalho como eixo articulador dos
conteudos, ou seja, como principio educativo, [...] permitindo ao jovem e ao adulto a
compreensao dos fundamentos técnicos, sociais, culturais, politicos e ambientais do
sistema produtivo.

Assim, foi concebido um projeto capaz de orientar a formacao dos profissionais do
curso de Tecnologia em Cafeicultura, possibilitando que estes sejam capazes de
atuar no mercado de trabalho de forma ética, compromissados com o
desenvolvimento sustentavel do agronegocio café.

Soma-se ao acima exposto, a possibilidade de continuidade de estudos, visando a
ampliacdo da capacitacdo formal, dentro da legislacdo profissional especifica, por

meio da incorporacao de novas atribui¢cdes profissionais.

2.2. JUSTIFICATIVA

O Brasil € o maior produtor e exportador de café e o segundo maior consumidor da
bebida no mundo. Em termos de exportacdo do agronegdcio brasileiro, o café ocupa
0 5° lugar (MAPA, 2017). Em 2017, foram exportadas 31 milhdes de sacas, gerando
uma renda bruta, aproximada, de US$ 5,2 bilhdes (CECAFE, 2018). A cafeicultura
esta presente em, aproximadamente, 1900 municipios, numa area estimada em dois
milhdes de hectares, distribuidos em 15 estados (MAPA, 2017).

O estado do Espirito Santo (ES) possui a 52 menor area territorial do pais, com

populacdo estimada em 4,016 milhdes de habitantes (IBGE, 2017). Apesar da
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pequena representatividade territorial, destaca-se em diversos setores do
agronegocio, principalmente na agricultura e na producéo florestal (IJSN, 2018). A

cafeicultura esta presente, economicamente, em 77 dos 78 municipios capixabas.

A cafeicultura capixaba € uma referéncia nacional, pois segundo a Companhia
Nacional de Abastecimento, CONAB, considerando a safra de 2017, ocupou 0
segundo lugar nacional na produgdo de café o que, de forma consistente, ocorre
desde 2001 (CONAB, 2018).

Considerando separadamente as espécies de café, o ES € o maior produtor de café
conilon (robusta) desde o inicio de seu cultivo comercial, correspondente a meados
dos anos 1960. Para o café ardbica, segundo a Conab (2018), o ES é o terceiro

maior produtor nacional, de forma continua, desde 2007.

A Regido Norte do ES € a maior produtora de café conilon enquanto a Sul, de
arabica (SILVA, 2017). No Sul do ES, especificamente no Territério Rural do
Capara0 Capixaba (TRCC), o café se faz presente em todos 0s onze municipios,
abrangendo uma area de 61.701ha ou 15,80% da area fisica territorial. Da area com

café, o arébica representa a espécie mais importante (STURIAO, 2018).

E importante destacar que dentre as regifes de abrangéncia do Ifes — Campus de
Alegre, o TRCC é a mais importante. Nesta regido tem ocorrido uma revolucdo na
oferta de café, principalmente de cafés especiais, de maior valor agregado. Soma-se

a isto, a oferta de cafés processados, provenientes da pequena inddstria rural.

Apesar da grande producao de café, o ES ainda é um Estado exportador de café in
natura ou commoditie, deixando de incorporar valor ao produto e de ampliar a oferta

de postos de trabalho.

Paralelamente a vertente econdmica tem-se a social, pois nenhuma outra atividade
no Estado tem tanta capilaridade, tanta integracdo com a comunidade como o café.
Commodity secular, emprega bem mais que as grandes empresas do Estado
reunidas, gerando renda em praticamente todos 0os municipios capixabas. Somente
na colheita, usualmente manual e, ou, semimecanizada, tem-se a geragao de 80 mil

empregos diretos, aproximadamente, ao longo de trés meses do ano.

Segundo Vargas (2012) o café é responsavel por mais de 400 mil postos de trabalho
nos variados elos da cadeia produtiva capixaba, distribuindo renda e gerando

riquezas.
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Tal capilaridade torna-se ainda mais evidente e importante no Sul do ES, que esta
distante das condicbes de financiamentos ofertadas pela Superintendéncia do
Desenvolvimento do Nordeste (SUDENE), que se faz presente nos 27 municipios da
margem esquerda do Rio Doce (SUDENE, 2017), tornando-0os mais atraentes a

investimentos nos mais variados segmentos, inclusive no setor primario.

Do exposto, percebendo a importancia da cafeicultura para o ES e neste, para o
TRCC, o Campus de Alegre inseriu-se, especificamente no presente segmento, no
tripé ensino-pesquisa-extensdo, buscando contribuir com o desenvolvimento do

agronegocio em questao.

2.3. OBJETIVOS
2.3.1 Geral

Segundo o Conselho Nacional de Educagéao (CNE, 2002) os Cursos Superiores de
Tecnologia devem “permitir aos cidaddos a aquisicdo de competéncias profissionais
gue os tornem aptos para a insercdo em setores profissionais nos quais haja
utilizacdo de tecnologias”. Assim, 0 presente curso objetiva a preparacdo de
profissionais para o0 mundo do agronegdcio café, conhecendo as tecnologias
adotadas e o0s principios envolvidos, considerando o homem, o ambiente, o
consumidor e 0 negocio. Soma-se ao exposto, a possibilidade de continuacdo de

estudos e de acompanhamento das mudancas no agronegécio em questao.

2.3.2 Especificos

Ainda segundo o Conselho Nacional de Educacdo (CNE, 2002), o presente curso
possui os seguintes objetivos especificos: “I - incentivar o desenvolvimento da
capacidade empreendedora e da compreensdo do processo tecnolégico, em suas
causas e efeitos; Il - incentivar a producdo e a inovagao cientifico-tecnoldgica, e
suas respectivas aplicacdes no mundo do trabalho; Ill - desenvolver competéncias
profissionais tecnoldgicas, gerais e especificas, para a gestdo de processos e a
producdo de bens e servigos; IV - propiciar a compreensao e a avaliagdo dos
impactos sociais, econdmicos e ambientais resultantes da producdo, gestdo e
incorporacdo de novas tecnologias; V - promover a capacidade de continuar
aprendendo e de acompanhar as mudancas nas condi¢des de trabalho, bem como

propiciar o prosseguimento de estudos em cursos de pés-graduacao”.
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2.4. PERFIL DO EGRESSO

Segundo o Catalogo Nacional de Cursos Superiores de Tecnologia (MEC, 2016), o
Tecnologo em Cafeicultura é o profissional que “Planeja, projeta, executa
empreendimentos voltados para a producdo da cafeicultura. Elabora e executa
projetos agricolas que compreendem a implantacao, cultivo, producéo, colheita, pés-
colheita, armazenamento, beneficiamento e comercializagdo do café. Planeja e
executa a implantagéo de viveiros de mudas. Orienta 0 manejo de solo, adubagéo e
receituarios técnicos para a cafeicultura, controle de qualidade, classificacdo e
certificacdo de cafés. Vistoria, realiza pericia, avalia, emite laudo e parecer técnico

em sua area de formacao”.

2.5. AREAS DE ATUACAO

A atuacéo profissional encontra-se devidamente delimitada no Catalogo Nacional
dos Cursos Superiores de Tecnologia, edicdo 3, de 2016, que consta:
e Cooperativas e associagles;
e Empresas de certificacao;
e Empresas de comercializagédo de insumos e produtos destinados ao cultivo e
beneficiamento de cafeés;
e Empresas de planejamento, desenvolvimento de projetos, assessoramento
técnico e consultoria;
e Empresas, propriedades rurais e empreendimentos da agricultura familiar;
¢ Organizagbes ndo-governamentais;
e Orgéos publicos;
e Institutos e Centros de Pesquisa;

e Instituicoes de Ensino, mediante formacéao requerida pela legislacédo vigente.

2.6. PAPEL DO DOCENTE

Cabera aos docentes atenderem aos Instrumentos Legais em vigor do Ifes, com
especial atencdo aos emanados do Campus de Alegre.

De forma geral, tem-se na Lei de Diretrizes e Bases da Educacao Nacional — LDB,
BRASIL (1996) sobre a atuacgéo dos professores, Art. 13:

Os docentes incumbir-se-ao de:

I. participar da elaboracdo da proposta pedagogica do

12



estabelecimento de ensino;

Il. elaborar e cumprir plano de trabalho, segundo a proposta
pedagdgica do estabelecimento de ensino;

I, zelar pela aprendizagem dos alunos;

IV. estabelecer estratégias de recuperacdo dos alunos de menor
rendimento;

V. ministrar os dias letivos e horas-aula estabelecidos, além de
participar integralmente dos periodos dedicados ao planejamento, a
avaliacao e ao desenvolvimento profissional;

VI. colaborar com as atividades de articulagdo da escola com as
familias e a comunidade.

Ainda que a legislacéo traga as diretrizes gerais da atuacdo docente, a partir dela
pode-se estabelecer especificidades dessa atuacdo que sdo diversas em cada
periodo histérico e em cada locus de atuacao.

Constantemente, a principal atuacao do professor costuma ser a mesma que sugere
a raiz da palavra: associado a tarefa de proferir palestras como principal forma de
“transmissado” de conhecimentos. Embora seja corrente a concordancia com esta
imagem, j& que o oficio do professor traz muito do encantamento do falar, do estar
junto e palestrar sobre o0 assunto em que é especialista, esse ndo é o Unico
paradigma em questdo. E preciso procurar novas formas de utilizar os
procedimentos, técnicas e métodos que a ciéncia permite para tentar entender como

possibilidades para aprendizagem eficaz.

Para a neurocientista e professora do departamento de Anatomia da
UFRJ (Universidade Federal do Rio de Janeiro) Suzana Herculano
Houzel, a memoaria é a modificagdo do circuito do cérebro. "Tudo que
nos fazemos deixa uma marca no cérebro de uma forma ou de outra,
e essas informagbes podem ser armazenadas a curto ou a longo
prazo". (...) "A memoria ndo é permanente, ndo tem nada a ver com
fita de video ou cd, como muita gente acredita. NOs a reconstruimos
cada vez que a resgatamos. Quanto mais nos lembrarmos de algo,
mais seremos capazes de recorda-lo novamente. A memoria vai
sendo reescrita e modificada cada vez que a gente a resgata”,
conclui Suzana. (Matéria: O mecanismo da memaria. Disponivel
em,<www.universia.com.br/html/materia/materia_gjhj.html.>. Acesso
em, 24 jun. 2009).

Considerando tal explicagdo sobre o mecanismo de memoria, pode-se extrapolar, a
partir disso, para a responsabilidade de cada docente em pesquisar, planejar e
aperfeicoar as metodologias mais adequadas para os temas desenvolvidos com o0s
estudantes. Em outras palavras, na filosofia proposta, o docente assume o papel de
orientar 0 estudante durante o processo de aprendizado, que é pessoal e

intransferivel.

Nisso pode-se incluir também que a motivacdo é um dos itens que devem estar
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presentes no planejamento de aula do professor, jA que, apesar de o aluno sé
aprender o que deseja, o professor pode influencia-lo, de modo positivo, no seu

desejo interno.

As situacfBes conflitantes que os professores sdo obrigados a
enfrentar (e resolver) apresentam caracteristicas Unicas, exigindo,
portanto, caracteristicas Unicas: o profissional competente possui
capacidades de autodesenvolvimento reflexivo (...) A légica da
racionalidade técnica opde-se sempre ao desenvolvimento de uma
praxis reflexiva (NOVOA, 1997, p.27).

Além das atribuicbes regimentais, espera-se que 0s professores, no exercicio de
suas func¢des, mantenham excelente relacionamento interpessoal com os alunos,
demais professores, coordenacao do curso, setor pedagdgico e demais funcionarios
da Instituicdo, estimulando-os e os incentivando ao desenvolvimento de um trabalho
compartilhado, interdisciplinar e de qualidade, além da predisposicdo para o seu

préprio desenvolvimento pessoal e profissional.

Pode-se incluir como um dos maiores desafios para o professor em nossa sociedade
aprendente o manter-se atualizado e o desenvolver praticas pedagdgicas eficientes.
NOVOA (2002, p. 23) diz que “O aprender continuo é essencial e se concentra em
dois pilares: a prépria pessoa, como agente, e a escola, como lugar de crescimento
profissional permanente.” Da mesma maneira, acreditamos que a formacéo
continuada se da de maneira coletiva e depende da experiéncia e da reflexdo como

instrumentos continuos de analise.

2.7. EXPERIENCIA DO COORDENADOR

O coordenador devera ser professor efetivo do quadro do Ifes, estando sediado no
Campus de oferta do Curso. Devera atuar ou ter atuado como docente do ensino
superior ou de érgao colegiado do presente nivel de ensino.

As atribuicbes dos Coordenadores de Curso emanam do Regimento Interno dos

Campi do Ifes.

2.8. ESTRATEGIAS PEDAGOGICAS

Para que o aluno atinja o perfil desejado, os docentes do curso superior de
Tecnologia em Cafeicultura devem dar énfase a uma postura de construcdo do

conhecimento com uma metodologia dialética, na qual se propicie a passagem de
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uma visdo do senso comum — 0 que o aluno ja sabe sobre a Cafeicultura, com base
em suas experiéncias de vida, a uma visao tecnolégica, mediante o desenvolvimento
de praticas pedagogicas voltadas para: mobilizacdo do aluno para o conhecimento,
disponibilizacdo de instrumentos que lhe proporcionem oportunidades de construir
conhecimentos novos e o desenvolvimento da capacidade de elaboragdo de
sinteses integradoras do saber, construido com aqueles que ja possuia

anteriormente.

Um dos pontos-chave para o sucesso na formacédo do profissional de Tecnologia em
Cafeicultura € a motivacdo do estudante e de todos os participantes do processo.
Entre os fatores que contribuem para a perda da motivacdo dos alunos e,
consequentemente, dos professores, estd o desconhecimento dos contetdos
minimos para a efetiva compreensao das matérias basicas do curso. Para tanto, faz-
se necessario uma estrutura adequada, com vias a formacdo de um profissional
sabedor de suas competéncias e antenado com as tecnologias inseridas na

cafeicultura.

A filosofia de ensino a ser adotada deve permitir a manutencéo da motivagao inicial
do aluno através de seu contato com as atividades de tecnologia desde o primeiro
dia no curso. O estudante deve ter claros a estrutura do curso e 0s objetivos de cada
disciplina. A solucdo esta na contextualizacdo de todo o curso. Munidos desses
conhecimentos os estudantes serdo capazes de assumir um papel mais ativo no seu
processo de formacdo, ou seja, pretende-se que o0 estudante desenvolva sua
capacidade de julgamento de forma suficiente para que ele préprio esteja apto a

buscar, selecionar e interpretar informacoes relevantes ao aprendizado.

Para manter a motivagcdo, sugere-se apresentar versdes simplificadas de
dificuldades ligadas a cafeicultura, a partir do primeiro dia de aula do curso, que
permitam aos estudantes encontrar solu¢cdes conceituais em um nivel mais geral e
menos aprofundado desses problemas, levando a uma visdo e compreensao da
cadeia como um todo, bem como do arsenal de ferramentas e conhecimentos

necessarios a solucéo de problemas, tanto de anélise como de sintese.

Em resumo, as estratégias pedagdgicas a serem utilizadas sao:

e contextualizacao das disciplinas basicas;
e interdisciplinaridade/integracdo de disciplinas;
e trabalhar a visdo de conjunto do curso junto a professores, estudantes e
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demais envolvidos;

e trabalhar a visdo sistémica das dificuldades, Ilutando contra a
compartimentalizagdo dos conhecimentos;

e expor os estudantes as dificuldades do agronegdcio café e da vida, a partir do
primeiro dia de aula do curso;

e incentivar as atividades de monitoria, iniciacdo cientifica, estagios e visitas
técnicas.

Os planos de ensino sdo executados considerando a interdisciplinaridade e a
contextualizagdo. Professores e estudantes devem ser periodicamente reunidos
para tomarem ciéncia do andamento do curso e sugerirem eventuais correcdes.
Tem-se a conviccdo de que esse problema ndo é resolvido apenas com tais
atitudes, mas quer-se fazer aquilo que, como Instituicdo de Ensino Superior, tem-se
possibilidade, para que a partir desses conhecimentos, 0s estudantes sejam
capazes de abandonar uma postura passiva na construcdo dos conhecimentos
basicos, assumindo um papel ativo no processo, tornando-se agentes de sua

educacao.

Essa mudanca de postura decorre do conhecimento do conjunto de ferramentas
disponiveis e suas aplicacdes. Por isso busca-se, nessa jornada de aprendizado,
disponibilizar meios para que o estudante desenvolva sua capacidade de julgamento
de forma suficiente para que ele préprio esteja apto a buscar, selecionar e interpretar

informacdes relevantes ao aprendizado.

Outro importante fator a ser considerado € a atualizacdo dos conhecimentos e suas
aplicacdes. Os assuntos relativos as novas tecnologias tendem a despertar um

grande interesse nos estudantes, bem como suas relacbes com a sociedade.

No Campus de Alegre, evidencia-se o desenvolvimento de oportunidades para a

construcdo de habilidades complementares, desejaveis aos profissionais da area.

Assim, vé-se 0 aluno como um todo, relacionando também suas atitudes e
respeitando as peculiaridades de cada disciplina/atividade didatica, bem como a
capacidade e a experiéncia de cada docente. O estimulo e o incentivo ao
aprimoramento dessas caracteristicas devem ser continuamente perseguidos,

objetivando sempre a melhor qualidade no processo de formagéao profissional.

Soma-se as estratégias presenciais, 0 uso das Tecnologias de Informacdo e
Comunicagéo (TIC), cada vez mais presentes no mundo dos envolvidos com a
educacdo, permitindo acrescer habilidades e informagcbes necessarias ao

aprendizado continuado.
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2.9. ATENDIMENTO AO DISCENTE

O discente ter4 a sua disposicao todo o ferramental Regimental do Ifes, , acrescido
de normas especificas do Campus.

Em primeira instancia, os discentes contam com o Setor de Registro Escolar para os
encaminhamentos necessarios a sua insercdo como aluno no curso proposto e
apoio em sua matricula, plano de estudos e outros atendimentos pertinentes ao
setor.

O Coordenador do Curso, de igual forma, sera um ouvidor dos alunos, bem como
dos professores, nas observacdes e avaliacdes diarias que se fazem necessarias ao
bom andamento do curso.

A Coordenadoria de Integracao da Escola Comunidade (CICC) atender& ao discente
no que diz respeito a estagio, organizacdo de visitas técnicas previstas pelo
professor em seu planejamento e recepcao de visitantes de outras instituicées, ou
de outros Campi ao curso e suas instalagdes. Além disso, o Campus Alegre conta
com o apoio ao discente oferecido pelo setor de Orientacdo Educacional, por uma
psicologa e pela Coordenadoria Geral de Assisténcia a Comunidade (CGAC). A
CGAC possui setores para atendimento direto aos alunos como, refeitorio que
oferece 03 refeicbes diarias, a academia, com profissional para acompanhamento
dos alunos, e o ambulatério médico.

As atividades de pesquisa sao parte da rotina dos alunos, através de programas e
projetos, sempre orientados em sua iniciacao cientifica por docentes da area, sob
acompanhamento da Diretoria de Pesquisa, Pés-graduacédo e Extensdo (DPPGE),
ou setor equivalente. Deve-se ressaltar a presenca do Nucleo de Atendimento as
Pessoas com Necessidades Especificas (Napne). Este € o setor que busca criar na
Instituicao a cultura da “educacao para a convivéncia”, a aceitacao da diversidade e,

principalmente, a quebra das barreiras arquitetdnicas, educacionais e atitudinais.

2.10. ACESSO DAS PESSOAS COM DEFICIENCIA E/OU MOBILIDADE
REDUZIDA

A acessibilidade é uma preocupacao constante do Ifes, com evolucao diaria quanto
a integracao e insercao de académicos. Assim, o Campus e o Ifes possuem acdes
planejadas para adequacdo de barreiras fisicas e educacionais buscando o bem-
estar dos académicos demandantes.

7

O Napne é responsavel pela identificacdo do aluno e de suas necessidades
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especificas, acolhimento do mesmo e mobilizacdo de todos os setores da escola

gue necessitem se adequar para receber esse aluno, garantindo a ele o acesso e

condi¢cBes de permanéncia no ambiente escolar.

3. ESTRUTURA CURRICULAR

3.1 MATRIZ CURRICULAR

SEM. COMPONENTE CURRICULAR CH (h) | CREDITOS
Biologia Vegetal 75 5
Fundamentos de Matematica 60 4

10 Fundamentos de Quimica 60 4
Portugués Instrumental 60 4
Metodologia Cientifica 60 4
Climatologia 60 4

Subtotal 375 25
Morfofisiologia do Cafeeiro 60 4
Pedologia 60 4

20 Estatistica | 60 4
Bioquimica 60 4
Topografia 75 5
Historico e Melhoramento do Café 60 4

Subtotal | 375 25
Experimentacdo Agricola 75 5
Manejo Cultural | 60 4

30 Fertilidade do Solo e Nutricdo do Cafeeiro 60 4
Geoprocessamento 60 4
Construcgoes e Instalagbes da Cafeicultura 60 4
Colheita e Pés-colheita do Café 60 4

Subtotal 375 25
Manejo Cultural 1l 60 4
Viveiricultura 60 4
Correcéo do Solo e Adubacéo do Cafeeiro 75 5

40 Uso e Conservacéo do Solo e da Agua 60 4
Gestdo do Agronegdcio Café 90 6
Seminario | 30 2
Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) 35 -

Subtotal | 375 25
Fitopatologia e Manejo de Doencas do Cafeeiro 60 4
Planejamento da Producéo 60 4
Cafeicultura Agroecoldgica 60 4

50 Irrigacdo na Cafeicultura 60 4
Mecanizacgdo da Cafeicultura 60 4
Tecnologia de Aplicagdo de Agrotédxicos e Afins 60 4
Seminario da Cafeicultura 15 1
Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) 35 -

Subtotal | 375 25
Entomologia e Manejo de Pragas do Cafeeiro 60 4
Certificacdo da Cafeicultura 45 3
Industrializacdo e Técnica Dietética do Café 60 4

6° Comunicacédo Rural 60 4
Qualidade Fisica e Bebida 60 4
Seguranca no Trabalho 45 3
Café e Saude 45 3
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| Trabalho de Conclus&o de Curso (TCC) 35 -
Subtotal 375 25

TCC (n&o compde carga horaria no semestre) 105 -

Atividades Complementares 100 -

Atividades de Extensao 218 -

Carga Horaria Total | 2.673 -

3.1.1. Disciplinas Optativas

Encontram-se a disposicdo dos académicos, por interesse expresso, de forma extra

a formagdo, as seguintes disciplinas: Topicos de Estatistica no “software” R (MAT

260) e Libras (LET 300), ofertadas, respectivamente, no 3° e 6° periodos.

SEM. COMPONENTE CURRICULAR CH (h) CREDITOS
3° Tépicos de Estatistica no Software R (MAT 260) 60 4
6° Libras (LET 300) 60 4
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3.2. COMPOSICAO CURRICULAR

1°. ANO 2°. ANO 3°. ANO
1°. SEMESTRE | 2°. SEMESTRE | 3° SEMESTRE | 4° SEMESTRE | 5°. SEMESTRE 6°. SEMESTRE
B1O 190 FIT 190 MAT 360 FIT 341 FIP 320 ENT 320
Biologia Vegetal Morfofisiologia do Experimentacgéo Manejo Cultural Il Fitopatologia e Entomologia e Manejo
Cafeeiro Agricola Manejo de Doencas | de Pragas do Cafeeiro
do Cafeeiro
QUI 100 SOL 120 FIT 340 FIT 330 ERU 390 FIT 443
Fundamentos de Pedologia Manejo Cultural | Viveiricultura Planejamento da Certificacéo da
Quimica Producéo Cafeicultura
MAT 100 MAT 161 SOL 370 SOL 371 FIT 444 ENG 370
Fundamentos de Estatistica | Fertilidade do Solo e Correcdo do solo e Cafeicultura Industrializagéo e
Matematica Nutricdo do Cafeeiro adubacdo do Agroecolégica Técnica Dietética do
cafeeiro Café
LET 100 QUI 140 ENG 360 SOL 440 ENG 340 ERU 350
Portugués Bioguimica Geoprocessamento Uso e Conservacao Irrigacdo na Comunicagéao Rural
Instrumental do Solo edaAgua Cafeicultura
EDU 280 ENG 320 ENG 350 ERU 330 ENG 330 ENG 373
Metodologia Topografia Construgdes e Gestéo do Mecanizacado da Qualidade Fisica e
Cientifica Instalacdes da Agronegocio Café Cafeicultura Bebida
Cafeicultura
ENG 110 FIT 370 FIT 441 LET 290 ENG 390 ENG 391
Climatologia Historico e Colheita e P4s- Seminario | Tecnologiade Segurancga no
Melhoramento do colheita de café Aplicacédo de Trabalho
café Agrotéxicos e Afins
- - TCC FIT 390 TAL 300
Trabalho de Seminario da Café e Saude
Conclusao de Curso Cafeicultura
- - - - TCC TCC
Trabalho de Trabalho de
Concluséo de Curso Concluséo de Curso
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3.3. FLUXOGRAMA DO CURSO

1° Semestre
(Carga Horaria: 375h)

cz>r

2° Semestre
(Carga Horaria: 375h)

3° Semestre
(Carga Horaria: 375h)

oOz>»N

TCC

4° Semestre
C.H.:105h

(Carga Horaria: 375h)

W
(]

50 Semestre
(Carga Horaria: 375h)

cz>r

6° Semestre
(Carga Horaria: 375h)

Atividades
Complementares (100h)

v

Atividades de Extensao
(218h)

\ 4

Mercado de Trabalho e, ou
Continuidade de Estudos

2.673 h




3.4. PLANOS DE ENSINO

Os planos de ensino das disciplinas constantes da matriz curricular foram

elaborados por docentes da Instituicdo e encontram-se no Anexo |.

3.5 REGIME ESCOLAR / PRAZO DE INTEGRALIZACAO CURRICULAR

O aluno deve completar o curso dentro de um tempo minimo de 6 semestres (3
anos) e um tempo maximo previsto na legislacdo, que sdo 12 semestres. Este tempo
pode ser estendido em casos previstos pela legislacdo e pelas normas estabelecidas
pelo Ifes. Em particular, os mecanismos de acompanhamento do desempenho dos
estudantes podem estabelecer planos de estudo, que para fazer jus ao titulo de

Tecnblogo em Cafeicultura, o aluno deve, obrigatoriamente:

1. Ter cursado, com aproveitamento (aprovacao), as unidades curriculares da matriz;
2. Ter cumprido, com comprovacao, a carga horaria de atividades complementares;
3. Ter cumprido, com comprovacéo, a carga horaria de atividades de extensao;

4. Ter apresentado o Trabalho de Conclusdo de Curso, com aprovacao.

Regime Escolar Prazo de Integralizacao Regime de Matricula
Minimo Méaximo Por disciplina | Por série
Crédito Semestral 3 anos 6 anos X

Turno de Funcionamento / Nimero de Vagas

Numero de Vagas Dimenséo das Turmas
Turno Ofertadas Anualmente . N
5 o Aulas Teoricas | Aulas Praticas*
1° Sem. 2° Sem.

Diurno 40 0 40 20/40
* - Em laborato6rio, sala, 20. Demais laboratoérios, 40.
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4. ATIVIDADES COMPLEMENTARES

As atividades complementares sdo um componente curricular obrigatério e sua
carga horaria esta definida no quadro curricular do Curso Superior de Tecnologia em
Cafeicultura, num total de 100 horas correspondentes a 2,45% da carga horaria
obrigatéria do curso. O objetivo das atividades complementares é incentivar o aluno
a participar e valorizar as atividades extra sala, de forma a enriquecer sua
experiéncia académica construindo um curriculo paralelo ao curriculo formal.
As normas para pratica de atividades complementares sao apresentadas no Anexo
Il.

5. ESTAGIO SUPERVISIONADO

O estagio supervisionado ndo é obrigatdrio para o curso, devido sua oferta ser em
turno matutino, impossibilitando ao aluno se dirigir aos possiveis locais de estagio, e.
cumprir com uma carga horaria minima diaria. No entanto, o Instituto possui a
Coordenadoria de Integracdo Campus Comunidade (CICC), que faz a mediacéo
entre Ifes-aluno-empresa, viabilizando a realizacdo de estagios conforme interesse

do aluno.

6. TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

O Trabalho de Conclusdo de Curso - TCC é obrigatério e devera ser orientador por
um professor do Curso, podendo ser assessorado por um coorientador.

Poderéo ser desenvolvidas atividades de pesquisa ou de extensao, sistematizadas,
devidamente registradas em documento de formato préprio, segundo normas do
Ifes, a ser publicizado em sitio especifico da biblioteca do Instituto.

O TCC podera ser desenvolvido individualmente ou em dupla, podendo ser
defendido a partir do 4° semestre de matricula do académico.

Esta prevista na matriz curricular do curso o TCC a partir do 4° semestre, sem aulas
formais e sem cOmputo da carga horaria semestralmente. Ao seu término, apos
cumprida todas as etapas pertinentes, 0 mesmo deve ser aprovado para
atendimento do requisito .

A avaliacdo do trabalho, quando positiva, consistira em “aprovado”, sem

mensura(;éo com nota.
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6.1 PROJETO

Na pratica, a montagem do projeto parte da reflexdo do problema levantado na
proposta do mesmo, que deverd ser defendida como parte integrante das
necessidades para conclusado do curso. O desenvolvimento do projeto requer um
estudo minucioso e sistematico, com a finalidade de descobrir fatos novos ou
principios relacionados a um campo de conhecimento. Tais fatos e principios seréao
selecionados, analisados e reelaborados de acordo com seu nivel de entendimento.
A pesquisa exige operacionalidade e método de trabalho. Para tanto é necessario:

a) Tema especifico. Deve-se levar em conta a atualidade e relevancia do tema, o
conhecimento do pesquisador a respeito, sua preferéncia e aptidao pessoal para
lidar com o assunto escolhido, apresentado na proposta de projeto.

b) Revisdo de literatura. Deve ser feito um levantamento da literatura ja publicada
sobre 0 assunto na area de interesse da pesquisa, a qual servira de referencial para
a elaboracgéao do trabalho proposto.

c¢) Justificativa. Aprofundamento da justificativa apresentada no pré-projeto.

d) Determinagdo dos objetivos: geral e especifico. Embora haja flexibilidade,
deverdo ser seguidos o0s objetivos definidos na proposta de projeto, podendo
especificar outros sem mudanca de foco.

e) Metodologia. Deverao ser seguidos os procedimentos metodolégicos definidos na
proposta de projeto, permitindo-se a sua flexibilidade.

f) Redacgéo do trabalho cientifico. Elaboracdo do texto, que exige a analise, sintese,
reflexdo e aplicacdo do que se leu e pesquisou. Cria-se um texto com embasamento
tedrico resultante de leituras preliminares, expondo fatos, emitindo parecer pessoal,
relacionando conceitos e ideias de diversos autores, de forma esquematizada e
estruturada.

g) Apresentacédo do trabalho. O trabalho devera ser redigido segundo os “Principios
da Metodologia e Norma para apresentacdo de Trabalhos Académicos Cientificos do
Ifes” visando a padronizacgao, a estruturacéo do trabalho e a apresentagao grafica do
texto.

h) Cronograma de execucéo do projeto de pesquisa. Deve-se observar atentamente
0 cronograma apresentado na Proposta de Projeto.

I) Todo procedimento de qualquer natureza envolvendo seres humanos e animais,
cuja aceitacdo ndo esteja ainda consagrada na literatura cientifica, ser4 considerado

como pesquisa e, portanto, devera ser submetido ao Comité de Etica em Pesquisa
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com Seres Humanos ou ao Comité de Etica em Pesquisa em Uso de Animais do
Ifes, conforme o caso. Cépia do parecer expedido pelo Comité de Etica em Pesquisa

correspondente devera ser anexado ao TCC.

6.2 APRESENTACAO ORAL DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

O orientador devera definir, de acordo com o calendéario académico, a data prevista
para a apresentacdo oral do TCC e sugerir a banca examinadora. A banca sera
composta pelo orientador (presidente), mais 02 professores convidados. A
apresentacdo oral devera ser publica, na data prevista, com divulgacdo de, no
minimo, uma semana de antecedéncia da data a ser realizada. Cada aluno tera de
30 a 40 minutos para apresentacédo oral de seu trabalho.

ApOs a apresentacdo, o presidente da banca examinadora dara a palavra a cada um
dos membros, que poderda fazer quaisquer perguntas pertinentes ao trabalho
executado. Finda as arguicbes, a banca reunir-se-4 em particular para decidir a
aprovacao ou ndo do TCC, que devera constar em ata.

No caso do TCC ser aprovado, mas, no entender da banca examinadora,
modificacBes serem necessarias, estas deverdo ser providenciadas, revisadas pelo
professor orientador e a versao final entregue no prazo previsto no calendario. O
orientador ser& responsavel pela verificagdo do cumprimento dessas exigéncias.

O aluno s6 constard como aprovado mediante a entrega da verséo final do TCC a

Biblioteca em copia digital.

6.3 DIVULGACAO DO TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Quanto ao TCC, ndo podem existir restricbes de propriedades, segredos ou
guaisquer impedimentos ao seu amplo uso e divulgacdo. Todas as divulgacdes
(publicacbes) devem explicitar o nome do Ifes - Campus de Alegre, do Curso e do(s)

Orientador(es) do trabalho.

6.4 ATIVIDADES DE EXTENSAO

A Pro-Reitoria de Extensdo tem encaminhado esfor¢os no sentido de buscar novas
parcerias com as Empresas, Orgéos Federais, Fundacdes e demais Instituicdes

visando estreitar as relacdes ja existentes e ampliar essas relagdes, assim como
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concretizar novas parcerias. A descricdo das atividades de extensédo do Ifes pode
ser encontrada na Regulamentacdo Organizacional Didatica do Ifes (Anexo |II).
De modo a atender a estratégia tracada no Plano Nacional de Educacao, aprovado
pela Lei n° 13.005/2014, para atingir sua Meta 12 (item 12.7), esta assegurado o
minimo de 10% dos créditos curriculares do Curso Superior de Tecnologia em
Cafeicultura para programas e projetos de extensdo universitaria com atuagéo
prioritaria nas areas de grande pertinéncia social. Dessa forma, os alunos deverao
cumprir 218 horas em atividades de extenséo que serdo desenvolvidas da seguinte
forma:

e Programas/projetos de extensdo: atuacdo em programas/projetos de
extensdo com apresentacao de relatorio final das atividades realizadas.

e Formacao: atuacdo em palestras, oficinas, cursos ou outras atividades de
formacdo de carater extensionista, seja na organizacdo ou na realizacdo da
atividade.

e Eventos: atuacdo em eventos seja na organizacdo ou na realizacdo do

evento.

Sao descritas abaixo alguns setores de carater extensionista bem como atividades e
eventos ja implementados no Ifes-Campus de Alegre nos quais os alunos podem
atuar:

e Semana de Ciéncia e Tecnologia do Ifes Campus de Alegre;

e Encontro de Cafeicultores;

e Semana do Cooperativismo;

e Semanade Ambientacdo do Ifes-Campus de Alegre;

e Feira dos Cursos Superiores do Ifes-Campus de Alegre;

e Semana de Educacao para a Vida;

e Empresa Junior “Caparad Jr”.

7. AVALIACAO
7.1. AVALIACAO DO PROJETO PEDAGOGICO DO CURSO

A avaliacdo do desenvolvimento do Projeto Pedagdgico se dard em relacdo a:
cumprimento de seus objetivos, perfil do egresso, estrutura curricular, atividades
complementares, pertinéncia do curso no contexto regional e corpo docente e

discente.
26



Essa avaliacdo sera efetivada através da coleta de informacdes em:

e reunides de avaliacao do curso;

e relatdrios de participacdo em eventos técnicos cientificos;

e realizagdo de eventos técnicos cientificos.
Cada atividade serd apresentada ao Colegiado do Curso na forma de relatorio. A
cada dois anos as informacfes obtidas pela Comissdo Prépria de Avaliacdo e as
coletadas pelo Colegiado serédo reunidas, analisadas pelo Colegiado e fornecerdo os
subsidios necesséarios para a geracdo de um relatério com a proposicdo de

atualizacdes e adequacdes do Projeto Pedagdgico do Curso.

7.1.1 NuUcleo Docente Estruturante — NDE

O Nucleo Docente Estruturante é composto por um conjunto de professores dos
guais 80% possuem titulo de Pés-Graduacéo Stricto Sensu, em regime de trabalho

em tempo integral ou parcial.

O Nucleo é composto por:

o Coordenador do Curso, como presidente;

o Dois professores do nucleo profissionalizante e/ou especifico;

o Dois professores da comissdo que fez parte da autorizagao e reestruturagao
do curso.

O NDE é o responsavel direto pela atualizacdo, implantacdo e consolidacdo do

Projeto Pedagdgico do Curso (PPC) e por garantir a qualidade académica do curso.

7.2. AVALIACAO DO PROCESSO ENSINO-APRENDIZAGEM

A avaliacdo se dard de acordo com o Regulamento da Organizacdo Didatica dos
Cursos Superiores do Ifes, sendo, de forma geral, processual, envolvendo alunos e
professores, compreendendo a avaliacdo de aproveitamento em todos o0s
componentes curriculares e se efetivara por meio de, no minimo, trés instrumentos
documentados por semestre.

Entendendo a avaliagdo como parte integrante do processo de formac&o, com
funcdes de diagndstico, formativa e somativa, importa tanto para a instituicdo de
ensino como para o professor e o estudante.

De acordo com HAYDT (1997) a funcdo diagnostica da avaliagdo identifica as

dificuldades de aprendizagem; a formativa determina o alcance dos objetivos
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propostos e a somativa tem a funcéo principal de promover o aluno.

No entender de LUCKESI (1999, p.43) “para nao ser autoritaria e conservadora, a
avaliacdo tem a tarefa de ser diagndstica, ou seja, devera ser o instrumento dialético
do avango, tera de ser o instrumento da identificagdo de novos rumos”. Na pagina
44, coloca o autor “a avaliagdo devera verificar a aprendizagem n&o so a partir dos

minimos possiveis, mas a partir dos minimos necessarios.” Acreditamos que:

[...] mais que ensinar e aprender um conhecimento, é preciso concretiza-lo
no cotidiano, questionando, respondendo, avaliando, num trabalho
desenvolvido por grupos e individuos que constroem 0 seu mundo e o
fazem por si mesmos (SAVIANI, 2000, p.41).

Pelo exposto, a avaliacdo no presente curso devera apontar para as seguintes
finalidades:

a. Diagnosticar as etapas que os alunos estdo em determinado conteddo servindo
para que sejam tomadas medidas para recuperacdo de conceitos e estimulo a novas
estruturas;

b. Propiciar a reflexdo do processo ensino-aprendizagem pelos atores do mesmo;

c. Integrar conhecimentos por ser, também, um recurso de ensino-aprendizagem,;

d. Comprovar a capacidade profissional nas formas individual e coletiva.

e. Apresentar o uso funcional e contextualizado dos conhecimentos;

f. Possibilitar a reflexdo do individuo, do grupo, dos professores, dos alunos e da
instituicdo sobre como estd se desenrolando o proposto para a formacdo do
profissional.

7.3. AVALIACAO DO CURSO

O curso sera avaliado em todo percurso de sua execugdo, obedecidas as diretrizes
nacionais para a avaliacdo de cursos de nivel superior, as diretrizes curriculares dos
cursos de tecnologia e a proposta de avaliacdo Institucional do Ifes - Campus de

Alegre.

A avaliacdo do curso inclui os processos internos e externos, pois a combinacéo
dessas duas possibilidades permite identificar diferentes dimensdes daquilo que é
avaliado, diferentes pontos de vista, particularidades e limitacfes. Inclui-se aqui, o
Exame Nacional de Desempenho dos Estudantes (ENADE).

Diversos instrumentos e métodos combinados serdo utilizados, conforme

necessidades e situacdes especificas, focos e aprofundamentos exigidos pela
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prépria dindmica de atuacao do Ifes.

Adotar-se-4& uma metodologia participativa, conforme orientacdo da avaliagdo
Institucional. Os métodos adotados partem do individual para o coletivo, favorecendo
a convergéncia dos dados em torno de objetivos comuns, bem como a busca

compartilhada de solucdes para os problemas apresentados.

As dimensdes a serem avaliadas séo:
o Analisar e avaliar o plano do curso, sua execucdo e aplicabilidade e definir

propostas de redirecionamento;

Analisar a producdo académica visando possiveis mudancas, atualizacoes e
adequacgoes;

o Avaliar a relacdo do curso com a comunidade através da avaliacédo
Institucional, buscando fazer com que a atividade académica se comprometa
com a melhoria das condi¢des de vida da comunidade;

o Avaliar os recursos humanos envolvidos no curso, buscando aprimorar o
desenvolvimento profissional de forma permanente;

o Avaliar o grau de independéncia e autonomia da gestdao académica, 0s
mecanismos de gestdo, buscando coeréncia entre os meios de gestdo e o
cumprimento dos objetivos e planejamento institucional;

o Infraestrutura fisica e tecnoldgica - sua adequabilidade para atendimento das

atividades de ensino, pesquisa e extensdo a satisfacdo dos usuarios dos servicos

prestados, com vistas a definicdo de propostas de redimensionamento;

o Adequacao do projeto do curso ao Plano de Desenvolvimento Institucional
(PDD);
o Avaliar as formas de atendimento ao corpo discente e integracdo deste a vida

académica, identificando os programas de ingresso, acompanhamento
pedagdgico, permanéncia do estudante, participacdo em programas de ensino,
pesquisa e extensdo, a representacdo nos Orgdos estudantis, buscando
propostas de adequacdo e melhoria desta pratica no Ifes para a qualidade da

vida estudantil e a integracdo do aluno a comunidade.

7.4. PLANO DE AVALIACAO INSTITUCIONAL

A avaliacéo institucional, processo desenvolvido pela comunidade académica do Ifes
- Campus de Alegre ocorrerd com o intuito de promover a qualidade da oferta
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educacional em todos os sentidos.

Neste processo serdo considerados o ambiente externo, partindo do contexto no
setor educacional, tendéncias, riscos e oportunidades para a organizagdo e 0
ambiente interno, incluindo a analise de todas as estruturas da oferta e da demanda
gue serdo analisadas. O resultado da avaliagdo na Instituicdo balizara a

determinag&o dos rumos institucionais de médio prazo.

As orientacdes e instrumentos propostos nesta avaliagao institucional apoiam-se em

diplomas legais especificos.

A avaliagdo institucional retrata o compromisso com o autoconhecimento e sua
relacdo com o todo, em prol da qualidade dos servicos que o Ifes - Campus de
Alegre oferece para a sociedade. Confirma também a sua responsabilidade em

relacdo a oferta de educacéao superior.

7.4.1. Objetivos da Avaliacéao

o Promover o desenvolvimento de uma cultura de avaliagdo no Ifes;

o Implantar um processo continuo de avaliagao Institucional;

o Planejar e redirecionar as acdes do Ifes a partir da avaliagéo institucional;

o Garantir a qualidade no desenvolvimento do ensino, pesquisa e extensao;

o Construir um planejamento institucional norteado pela gestdo democratica e
autdbnoma;

Consolidar o compromisso social, cientifico e cultural do Ifes.

7.4.2. Mecanismos de Integracao da Avaliagéo

A proposta de avaliagdo do Sistema Nacional de Avaliacdo do Ensino Superior -
SINAES, , prevé a articulagdo entre a avaliacdo do Ifes (interna e externa), a

avaliagcao dos cursos e a avaliagdo do desempenho dos estudantes (ENADE).

As politicas de acompanhamento e avaliacdo das atividades-fim, ou seja, ensino,
pesquisa e extensao, além das atividades-meio, caracterizadas pelo planejamento e
gestdo do Ifes, abrangerdo toda a comunidade académica, articulando diferentes

perspectivas o que garantira um melhor entendimento da realidade institucional.

A integracdo da avaliacgdo com o0 projeto pedagdgico dos cursos ocorrerd pela
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contextualizacdo destes com as caracteristicas da demanda e do ambiente externo,
respeitando-se as limitagcdoes regionais para que possam ser superadas pelas agbes

estratégicas desenvolvidas a partir do processo avaliativo.
7.4.3. Diretrizes Metodolégicas e Operacionais

Considerando a flexibilidade e a liberdade preconizada pela Lei 9394/96, Lei de
Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional e pela Lei 10.861/04, que instituiu o
SINAES, seria paradoxal estabelecer critérios e normas rigidas para a avaliacao,

CUjO processo Nao se encerra em si mesmo.

O processo de autoavaliacdo deve contar com a participacdo de uma Comissao
designada para planejar, organizar, refletir e cuidar do interesse de toda a
comunidade pelo processo; com a participagdo e envolvimento de toda a
comunidade académica; com o apoio da alta gestédo do Ifes e com a disponibilizacdo

de informacdes e dados confiaveis.

Como um processo democratico, que se constréi ao longo do seu desenvolvimento,
esta sujeito a tantas variaveis quanto o numero de agentes envolvidos. Por esta
razao, ficara para um segundo momento estabelecer os métodos e acdes a serem

adotados para identificacdo e saneamento das deficiéncias.

Diversos instrumentos e métodos combinados serdo utilizados, conforme
necessidades e situacdes especificas, focos e aprofundamentos exigidos pela

prépria dindmica de atuagéo do Ifes.

A avaliacdo institucional proposta adotara uma metodologia participativa, buscando
trazer para o ambito das discussdes as opinides de toda comunidade académica, de

forma aberta e cooperativa, e se dara globalmente a cada ano.

Para tal foi designada, pelo érgéo diretivo competente da Instituicdo, uma Comissao
Propria de Avaliagdo (CPA), composta por representantes da comunidade externa,

do corpo técnico-administrativo, discente e docente.

Os métodos adotados partem do individual para o coletivo, favorecendo a
convergéncia dos dados em torno de objetivos comuns, bem como a busca

compartilhada de solucdes para os problemas apresentados.

A metodologia proposta orienta 0 processo quanto as decisdes, técnicas e métodos

de forma flexivel para, diante de situagdes concretas, assumirem novos contornos,
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adotar decisdes e técnicas mais oportunas e diretamente vinculadas as situacdes

em pauta.

As técnicas utilizadas poderdo ser semindrios, painéis de discussdo, reunides
técnicas e sessbes de trabalho, dentre outras. Para problemas complexos poderao

ser adotados métodos que preservem a identidade dos participantes.
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8. CORPO DOCENTE

8.1. Distribui¢cdo do corpo docente por semestre

Primeiro semestre

TITULACAO AREA DE SITUACAO NO
DISCIPLINA SEM. DOCENTE INDICADO** ATUAL* CONHECIMENTO QUADRO/REGIME
DA GRADUACAO DE TRABALHO
BIO 190 1° Joéo Batista Esteves Peluzio Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Biologia Vegetal
QuUI 100 1° Tércio da Silva de Souza Dr. Ciéncias Exatas e da Terra EFETIVO/DE
Fundamentos de Quimica
MAT 100 1° Elcio do Nascimento Chagas Dr. Exatas EFETIVO/DE
Fundamentos de Matematica
LET 100 1° Aylton José Cordeiro da Gama Esp. Linguistica EFETIVO/DE
Portugués Instrumental
EDU 280 1° Jodo Batista Pavesi Simao Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Metodologia Cientifica
ENG 110 1° Daiani Bernardo Pirovani Dra, Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Climatologia
Segundo Semestre
TITULACAO AREA DE SITUACAO NO
DISCIPLINA SEM. DOCENTE INDICADO ATUAL* CONHECIMENTO QUADRO/REGIME
DA GRADUACAO DE TRABALHO
FIT 190 2° Jodo Batista Esteves Peluzio Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Morfofisiologia do Cafeeiro
SOL 120 20 Otacilio José Passos Rangel Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Pedologia
MAT 161 20 Elcio Chagas do Nascimento Dr. Ciéncias Exatas e da Terra EFETIVO/DE
Estatistica |
QUI 140 20 Tércio da Silva de Souza Dr. Ciéncias Exatas e da terra EFETIVO/DE
Bioquimica
ENG 320 20 Jéferson Luis Ferrari Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Topografia
FIT 370 20 Jodo Batista Esteves Peluzio Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE

Histérico e Melhor. do café

*Dr.: Doutorado; Me.: Mestrado; Esp.:

Especializag&o. ** - sujeito a alteragdes.
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Terceiro Semestre

TITULACAO AREA DE SITUACAO NO
DISCIPLINA SEM. DOCENTE INDICADO** ATUAL* CONHECIMENTO QUADRO/REGIME
DA GRADUACAO DE TRABALHO
MAT 360 3° Joé&o Batista Esteves Peluzio Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Experimentacdo Agricola
FIT 340 30 Jodo Batista Esteves Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Manejo Cultural | Peluzio/Mauricio Novaes
SOL 370 3° Joéo Batista Pavesi Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Fertilidade do Solo e Nutricdo Simao/Otacilio José P. Rangel
de Café
ENG 360 3° Jéferson Luiz Ferrari Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Geoprocessamento
ENG 350 30 Telma Machado de Oliveira Dra, Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Construcgdes e Instalagbes da Peluzio
Cafeicultura
FIT 441 3° Mauricio Novaes Souza Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Colheita e Pds-colheita
Tépicos de Estatistica no 3° Elcio do Nascimento Chagas Dr. Ciéncias Exatas EFETIVO/DE
Software R***
Quarto semestre
TITULACAO AREA DE SITUACAO NO
DISCIPLINA SEM. DOCENTE INDICADO** ATUAL* CONHECIMENTO QUADRO/REGIME
DA GRADUACAO DE TRABALHO
FIT 341 40 Mauricio Novaes/Jodo Batista Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Manejo Cultural Il Esteves Peluzio
FIT 330 Viveiricultura 40 Mauricio Novaes Souza Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
SOL 371 40 Joao Batista Pavesi Simao Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Cor. do solo e adub. do cafe.
SOL 440 40 Jéferson Luiz Ferrari Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Uso e Cons. do Solo e da Ag.
ERU 330 40 Alessandra Cunha Lopes Dra. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Gestdo do Agronegocio Café
LET 290 Seminario | 40 Alessandra Cunha Lopes Dr2, Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
TCC 40,

*Dr.: Doutorado; Me.: Mestrado; Esp.:

Especializacdo. ** - sujeito a alteracdes. *** - Opativa.
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Quinto Semestre

TITULACAO AREA DE SITUACAO NO
DISCIPLINA SEM. DOCENTE INDICADO** ATUAL* CONHECIMENTO QUADRO/REGIME
DA GRADUACAO DE TRABALHO
FIP 320 Jodo Batista Pavesi Simao Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Fitop. e Man. de Doen. do Caf. 5°
ERU 390 5° Alessandra Cunha Lopes Dr. Ciéncias Agrarias SUBSTITUTO
Planejamento da Producéo
ENG 330 50 Mauricio Paiva/Julio Cézar Me. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Mecanizacdo da Cafeicultura Machado Baptestini Dr.
ENG 390 50 Jodo Batista Esteves Peluzio Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Tecnologia de Aplicacédo de
Agrotoxicos e Afins
FIT 444 50 Mauricio Novaes Souza Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Cafeicultura Agroecologica
FIT 390 50 Alessandra Cunha Lopes Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Seminario da Cafeicultura
ENG 340 50 Julio Cezar Machado Baptestini Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Irrigacdo na Cafeicultura
TCC 50

*Dr.. Doutorado; Me.: Mestrado; Esp.:

Especializag&o. ** - sujeito a alteracdes.
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Sexto Semestre

TITULACAO AREA DE SITUACAO NO
DISCIPLINA SEM. DOCENTE INDICADO** ATUAL** CONHECIMENTO | QUADRO/REGIME DE

DA GRADUA(;AO TRABALHO
ENT 320 6° Joédo Batista Esteves Peluzio Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE

Entomologia e Manejo de

Pragas do Cafeeiro

ENG 370 6° Alexandre Cristiano Santos Junior Dr. Ciéncias Agrarias. EFETIVO/DE

Industrializagcdo e Técnica

Dietética do Café

FIT 443 6° Jodo Batista Pavesi Simao Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE

Certificacdo da cafeicultura
ERU 350 6° César Otaviano Penna Junior Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE

Comunicacao Rural
ENG 391 6° Telma Machado de Oliveira Peluzio Dr2, Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE
Seguranca no Trabalho

TAL 300 6° Alexandre Cristiano Santos Junior. Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE

Qualidade Fisica e Bebida
TAL — 300 6° Thais Vianna Silva Dr. Ciéncias Agrarias EFETIVO/DE

Café e Saude
LET 300** 6°
Libras
TCC 6°

*Dr.: Doutorado; Me.: Mestrado; Esp.: Especializacdo. ** - sujeito a altera¢gfes. *** - Optativa.
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9. INFRAESTRUTURA

9.1. AREAS DE ENSINO ESPECIFICAS

Ambiente Caracteristica Alunos |Turmas/| Horario de
Sem.| Area |Existente A / Turma|Semana| Ocupacéo
(m?) Construir

Sala de Aula 01 65,00 X 40 01 Matutino
Sala de Aula 02 65,00 X 40 01 Matutino
Sala de Aula 03 65,00 X 40 01 Matutino
Sala de Professores 65,00 X Diurno
Coordenadoria de 65,00 X Diurno
Curso
Banheiro p/ professores 12,00 X Diurno
Banheiro p/ alunos 12,00 X Diurno
Banheiro p/ alunas 12,00 X Diurno
Area de circulacdo 55,00 X Diurno
coberta (patio) / jardim
9.2. AREAS DE ESTUDO GERAL

Ambiente Caracteristica Alunos | Turmas/ | Horéario de

Sem. |Area (m?®)| Existent A / Turma| Semana | Ocupagao
e Construir

Biblioteca 512,25 X 03 Not/Diurno
Lab. de Informéatica 81,73 X 03 Diurno
Lab. de Microscopia 74,49 X 03 Diurno
Lab. de Microbiologia 74,49 X 03 Diurno
Lab. de Quimica 74,49 X 03 Diurno
Viveiro de Mudas 2.000,00 X 03 Diurno
Lab. Vivos de café 37.300,00 X 03 Diurno
Lab. Analises 60,00 X 03 Diurno
Sensoriais
Lab. Classificacao e 125,00 X 03 Diurno
degustacao de café
Lab. Solos* XXX X 03 Diurno
Beneficiamento de café 180,00 X 03 Diurno
Mecanizacgéao agricola 600,00 X 03 Diurno
Secagem e 600,00 X 03 Diurno
armazenamento de
graos
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9.3. AREAS DE ESPORTES E VIVENCIA

Ambiente Sem. | Area (m®) | Existente A
Construir
Cantina Central (prédio) 45,90 X
Cantina (Internato) 16,75 X
Sala de Musculagéo 326,43 X
Ginasio Poliesportivo 1.273,63 X
Quadra Coberta 746,70 X
Quadra Descoberta 462,92 X
Campo de Futebol - 01 6.825,00 X
Campo de Futebol — 02 6.777,00 X
Vestiario do Complexo Esportivo 53,84 X

9.4. AREAS DE ATENDIMENTO DISCENTE

Ambiente Caracteristica
Sem. | Area Existente A
(m?) Construir
Atendimento Psicoldgico 16,0 X
Atendimento Pedagdgico 70,0 X
Atendimento Ambulatorial 1115 X

9.5. AREAS DE APOIO

Ambiente Caracteristica
Sem. | Area |Existente A
(m? Construir

Auditério 839,81 X
Mecanografia 21,30 X
Sala de Audiovisual (sala 10) 73,80 X
Saldo nobre 250,00 X
Coordenadoria de registro Académico dos 60,00 X
Cursos Superiores

Nucleo de Gestao Pedagdgica 15,58 X
Nucleo de Gestdo Pedagogica 7,35 X
Setor de Proc. de Dados 30,44 X
Setor de Psicologia 12,32 X
Ambulatdrio Médico 111,50 X




9.6. BIBLIOTECA

A Biblioteca Monsenhor José Bellotti, inaugurada em novembro de 2005, possui uma
area de 512m2. O acervo abrange todas as areas dos cursos ofertados pelo Ifes-
Campus de Alegre, inclusive o de Tecnologia em Cafeicultura e, atualmente, conta com
cerca de nove mil volumes, dispostos em variados suportes informacionais.

O usuario tem livre acesso as obras nas estantes e, para localizar o documento
desejado, podera ir até a area de interesse e retirar a obra da estante. Caso o material
procurado ndo esteja na localizacao indicada, o usuario devera dirigir-se até o balcéo
de atendimento e solicitar ajuda do atendente. Para o registro descri¢éo e recuperacao
das obras, a Biblioteca utiliza o Sistema Pergamum, que possibilita o controle de
circulacdo do material bibliografico no qual os usuarios podem consultar, renovar e/ou
reservar suas obras localmente ou via internet.

Visando a preservacdo do acervo, a Biblioteca possui um Sistema antifurto em que
todo o acervo estd magnetizado, impedindo que a obra saia irregularmente sem antes
passar pelo balcdo de empréstimo. O empréstimo domiciliar é facultado somente a
alunos e servidores do Ifes — Campus de Alegre, que se tornam usuarios mediante
cadastramento na Biblioteca. Alguns materiais estdo disponiveis apenas para consulta
na Biblioteca. Sdo eles: Obras de Referéncia (dicionarios, enciclopédias, atlas, etc),
obras raras e valiosas, DVDs, fitas VHS e publica¢cdes periddicas (jornais, revistas,
etc.). Para informacfGes sobre o regulamento interno da biblioteca, acessar o link

http://www.alegre.ifes.edu.br/linkpgprinc/regulamento_biblioteca_2010.pdf.

10. PLANEJAMENTO ECONOMICO FINANCEIRO
10.1. PROFESSORES A CONTRATAR

O Ifes - Campus de Alegre dispde de corpo docente suficiente para dar prosseguimento
ao curso sem a necessidade de contratacdo para o momento. Quando se faz

necessario, abre-se edital préprio, consultando as Coordenagdes.

10.2. MATERIAIS A SEREM ADQUIRIDOS

Por ndo se tratar de um curso novo na instituicdo, os materiais e instrumentos

necessarios para o funcionamento do curso de Tecnologia em Cafeicultura ja foram
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adquiridos por meio de processo anterior, sendo estes suficientes para dar
prosseguimento aos trabalhos.

10.3 INFRAESTRUTURA

Para a adequada formacgédo dos estudantes do curso de Tecnologia em Cafeicultura
faz-se necessaria a construcdo do laboratorio de solos. Este laboratorio possui
caracteristica multicurso no Ifes-Campus de Alegre, havendo no Campus profissionais

aptos a sua coordenacao.

10.4 BIBLIOGRAFIA A SER ADQUIRIDA

O acervo destinado ao curso superior de Tecnologia em Cafeicultura, adquirido pelo
Ifes - Campus de Alegre, passa por constante revisdo dos professores do curso.

Mediante consulta aos docentes nao foi observada a necessidade de novas aquisicoes.
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Fundamentos da Quimica — QUI 100

Periodo Letivo: 1° Semestre \Carga Horéria: 65 horas

OBJETIVOS

e Descrever as transformacdes quimicas em linguagem discursiva; compreender 0s
codigos e simbolos proprios da Quimica atual; utilizar a representagéo simbdlica das
transformacdes quimicas e reconhecer suas modificacbes ao longo do tempo;
identificar fontes de informacdo relevantes para o conhecimento da Quimica e
traduzir estas linguagens em outras formas utilizadas em Quimica: graficos, tabelas
e ralacdes matematicas; compreender e utilizar conceitos quimicos a partir de uma
visdo macroscoépica e sempre que possivel associa-los aos modelos microscépicos;
compreender dados quantitativos, estimativas e medidas reconhecendo as
tendéncias e as relacbes existentes a partir de dados experimentais e tedricos.

EMENTA

Estrutura eletrbnica dos atomos (niveis e subniveis de energia). Propriedades periddicas
(raio atbmico, energia de ionizacdo, afinidade eletronica e eletronegatividade). Ligacdes
quimicas (ligacdo idbnica e covalente). Forcas intermoleculares (quimica supramolecular,
sistemas biologicos, materiais). Rea¢cfes quimicas. Calculos quimicos e estequiometria.
Estudo das fungdes quimicas (destacando as suas propriedades tipicas e nomenclatura).
Solugbes (classificacédo, solubilidade e concentragcéo). Equilibrio quimico (analise gréfica,
constantes, deslocamento, pH, sistemas tampéao e hidrolise). Quimica do carbono. Estudo
das principais fun¢cdes da quimica orgénica destacando as suas propriedades tipicas e
importancia, nomenclatura e estrutura dos principais compostos. Instrumentacéo basica em
laboratério de quimica. Técnicas de preparo e padronizacdo de solucbes. Andlise
volumétrica (neutralizacdo). Analise quimica da &agua. Método Potenciométrico (pH).
Métodos espectroscopicos de analise: espectroscopia convencional (colorimetria) e de
chama.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Quimica Geral 1 RUSSEL, J.B. 2 RJ Mc 1994
Graw
Hill.
Quimica Geral 2 RUSSEL, J.B. 2 RJ Mc 1994
Graw
Hill.
Quimica Organica 2 SOLOMONS, 9 RJ LTC 2009
GRAHAN, T.W.
Quimica Analitica Quantitativa BACCAN, N., 3 SP Edgard | 2010
Elementar, Blucher,.
Introdugdo a Quimica Organica| BARBOSA, L.C.A SP Prentice | 2004
Hall
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano
. MORRIS, H.,

Fundamentos de Quimica Geral SUSAN, A, 9 RJ LTC 1998

Quimica Ambiental BAIRD, C. 2  Porto AlegreBookman| 2002
Introducdo a Quimica ROCHA, J. C.,

Ambiental ROSA, A. E., 2orto AlegrgBookman| 2004

CARDOSO, A. A.
Principios de Analise g1 505 p A etall 6 POMO 1 Artmed | 2009
Instrumental Alegre
L. ERVIM LENZI , .
F“”dagf”éﬂfn ‘litglu'm'ca ALOISIO SUEO | 1 E;e;f)‘z 2004
P TANAKA
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Portugués Instrumental — LET 100

Periodo Letivo: 1° Semestre Carga Horaria: 65 horas

OBJETIVOS

Gerais:

e Dominar e empregar adequadamente as técnicas de expressao escrita, bem como
as diversas formas de composi¢éo do texto.

e - Valorizar a construcao do conhecimento cientifico.

e - Desenvolver o senso critico.

e - Desenvolver o habito da leitura e da escrita, da expressao oral e da producéo de
textos, com vistas ao uso em sua pratica profissional e pessoal.

e - Possibilitar a leitura de uma grande variedade de textos, visando a selecdo de
informacBes pertinentes em diferentes suportes, compreendendo a perspectiva
enunciativa com que os textos foram produzidos e posicionar-se criticamente.

e Conhecer os principais mecanismos de textualizagdo como ferramenta de producao
textual, compreendendo a interface entre a graméatica e o texto, nos processos de
refacao e revisdo de texto.

Especificos:

e Ter uma visdo geral do que a disciplina propde ao académico.

e Reconhecer e estabelecer diferengcas entre o0 texto e o0s textos técnicos,
possibilitando ao aluno redigir textos adequados a sua realidade profissional.
Escrever corretamente, usando o padrédo norma culta da lingua.

Reconhecer as partes de um texto. Construir as partes de um texto. Produzir texto

cientifico.

Empregar as normas de acentuacao grafica, segundo O Novo Acordo Ortogréfico.

Adquirir as nog¢des basicas de um texto. Resumir textos.

Escrever as palavras adequadamente, empregando as letras que suscitam davidas.

Escrever cartas comerciais, utilizando normas e modelos atuais.

Exercitar a escritura de texto comercial, oficial, observando particularmente o estilo

de linguagem adequada e o0s componentes basicos para a producdo de textos

adequados ao fim pretendido.

e Introduzir a estrutura pertinente aos aspectos gramaticais, considerando as
gualidades essenciais da expressdo linglistica, caracterizada por correcao
gramatical, simplicidade, clareza, precisdo, concisdo, harmonia, coesédo e
coeréncia.

e Redigir relatorios.

Redigir memorandos e atas, utilizando as normas prescritas.

Empregar os verbos ter, haver e existir, dentro da norma culta da Lingual

Portuguesa.

Redigir oficios, requerimentos, declaracdo e procuragao.

Empregar as regras de concordancia verbal e nominal.

Empregar a virgula em frases, em oracdes e em textos.

Escrever periodos compostos por coordenacdo e por subordinagao, identificando as

necessidades de cada um de acordo com o texto produzido.

EMENTA

Tipologia textual. Leitura e andlise de textos técnicos, cientificos e dissertativos. Usos e
funcbes da linguagem oral e escrita. Mecanismos de textualizagdo. Producgédo de textos.
Gramatica: concordancia nominal e verbal, grafia de palavras, periodo composto por

coordenacdo e subordinacao, paralelismo gramatical, pontuacao e acentuacao grafica.
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PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Texto e Interacdo: uma CEREJA, W. 2 Saol Atual 2000
proposta de producao textual | R., ) Paulo
a partir de géneros e MAGALHAES,
projetos T. C.
Como escrever trabalhos de ";AL'JAI\IECT)ISS 4 Petropolis | Vozes 2008
conclusao de curso o
Joaquim.
Oficina de Redacgéo SARMENTO, L. 2 Sdo Moderna | 2003
L Paulo
Redacédo & Gramética TELLES, Curitiba, Bqlsa 2009
Venicius. PR Nacional
do Livro
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Redag&o Empresarial: ~
escrevendo com sucesso na |GOLD, M. 3 Piﬁ(l)o '\é?,lgf: 1999
era da globalizacao
e e CuapRvi D, | S
. o FARACO, C. A. Paulo
universitarios
Gramatica da Lingua NETO, P. C., Séo
Portuguesa INFANTE, U. 2 Paulo Modema | 1997
Discurso e Leitura ORLANDI, E.P. 7 Pii?o Cortez
Liches de Texto — leitura e FIORIN, J. L.; -
redacéo SAVIOLLI, F.P. 5 Atica | 2006
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Metodologia Cientifica— EDU 280
Periodo Letivo: 1° Semestre Carga Horaria: 65horas

OBJETIVOS

Gerais:

Conhecer o processo de construgdo do conhecimento cientifico e da pesquisa através da
andlise dos enfoques tedricos que envolvem os diferentes niveis do conhecimento e da
pesquisa. Compreender o método cientifico e seu desdobramento, bem como as formas de
apresentacao especificas presentes no mundo académico e cientifico.

Especificos:

e Possibilitar a identificacdo e compreensdo dos diferentes niveis do conhecimento,
bem como dos diferentes tipos e enfoques de pesquisa;

e Ddesenvolver o habito de buscar, de construir e reconstruir conhecimentos;

e Instrumentalizar o professor em formagéo para a producgéo de trabalhos académicos e
cientificos, de acordo com as normas da ABNT;

e Propiciar ao professor em formagdo conhecimento e reconhecimento de diferentes
fontes de conhecimento.

EMENTA

Filosofia do conhecimento. Os diferentes niveis de conhecimento. Conceitos e fundamentos
da metodologia e da pesquisa cientifica. Pesquisa bibliografica, de campo e de laboratério.
Técnicas de estudo e de leitura. Esquema, resumo, resenha. Técnicas e normas para
elaboracdo de trabalhos cientificos e académicos. Paper, monografia, fichamento,
conferéncia, painel, seminario e simpésio. Projeto de pesquisa. Publicacbes cientificas de
acordo com as normas da ABNT.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano

NBR 6023: informagéo e ABNT. Rio de ABNT 2002
documentacao — referéncias | Associagéo Janeiro
— elaboracao. Brasileira de

Normas

Técnicas.
Fundamentos de LAKATOS, 6 Sao Paulo |Atlas 2005
Metodologia Cientifica E.M.;

MARCON!I,

M.A.
Metodologia do Trabalho SEVERINO, 22 |Sao Paulo Cortez 2005
Cientifico A. J.
Ciéncia: da filosofia a VOLPATO, 2 Sao Paulo UNESP/FU 2007
publicacéo. G.L. NEP
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BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora | Ano
Dicionario de Metodologia " ~
Cientifica: um guia para APOLINARIO, 1 S8o Atlas 2004
~ . F. Paulo
producgdo do conhecimento.
BOOTH, W. C,;
COLOMB, Séo Martins
A Arte da Pesquisa G.G,; 3 Paulo Fontes 2005
WILLIAMS,
J.M.
Metodologia: processo de ~
producao e registro de relato %'}IQEOMUé 2 PSa?J(I)o DVS 2004
do conhecimento '
Metodo_lqgla Qentlflca: guia RUIZ, JA. 6 Séo Atlas 1996
para eficiéncia nos estudos Paulo
Construindo o] saber:
metodologia  cientifica _CARVALHO, 14 Séao Paulo | Papirus | 2003
L M.C.M. de
fundamentos e técnicas
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Biologia Vegetal — BIO 190

Periodo Letivo: 1° Semestre Carga Horaria: 75 horas

OBJETIVOS

Gerais:

e Capacitar o aluno de conhecimentos em estrutura, morfologia e organizacéo das células
vegetais, fungicas e bacterianas. Desenvolver conhecimentos de crescimento e
desenvolvimento de vegetais, fungos e bactérias. Virologia.

Especificos:

e Caracterizar os tecidos vegetais e suas células constituintes.

e Reconhecer a estrutura anatémica basica dos 6érgdos vegetativos e reprodutivos das
plantas vasculares, destacando os aspectos de valor taxondmico e ecoldgico.

EMENTA

Origem da vida. Reino Vegetal. Célula vegetal: parede celular, plastidios; sistema de
endomembranas; sistema vacuolar; substancias ergasticas. Histologia: meristemas primarios €
secundarios e intercalar; parénquima; colénquima e esclerénquima; xilema e floema; epiderme
e periderme; estruturas secretoras. Anatomia: estrutura primaria e secundaria da raiz e do
caule e adaptacfes funcionais; estrutura bésica da folha e variagdes; estrutura e variagdo de
esporangios, gametangios, flor, fruto e semente, entre grupos de plantas. Mecanismos de
transporte a curtas e longas distancias. Hormonios vegetais. Introdugdo a microscopia Gtica €
estereoscopica.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Biologia Celular e JUNQUEIRA, L. C. U;; Rio de Janeiro | Guanabara 2005
Molecular CARNEIRO, José. 8
Fisiologia Vegetal KERBAY, G. B. Rio de Janeiro | Guanabara 2004

1
Biologia Vegetal RAVEN, P. H.; EVERT, Rio de Janeiro | Guanabara 2007
R. F.; EICHHORN, S. 7
E.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Manual Pratico dePOLIZELI, Maria de Ribeirdo
Biologia Celular Lourdes T. 2 Preto Holos 2008
Praticas em Biologia
Celular NORMANN, C. A. B. M. 1 |Séo Paulo Sulina 2008

Bases da Biologia celulatDUARDO M.F. R,

e Molecular HIB, J. 4 |SéoPaulo |Guanabara| 2006

ALBERTS, B.; BRAY,
D.; JOHNSON, A,
LEWIS, J.; RAFF, M; 2 |S&o Paulo Artmed 2006
ROBERTS, K. &
WALTER, P.

Fundamentos da Biologia
Celular
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http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/catalogo/busca.asp?parceiro=OIAGXR&nautor=366119&refino=1&sid=1781861641172776936399974&k5=2CA02338&uid=
http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/catalogo/busca.asp?parceiro=OIAGXR&nautor=366119&refino=1&sid=1781861641172776936399974&k5=2CA02338&uid=
http://www.livrariacultura.com.br/scripts/cultura/catalogo/busca.asp?parceiro=OOITTG&nautor=5011892&refino=1&sid=1781861641172776936399974&k5=DC5457&uid=

Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Fundamentos da Matematica — MAT 100
Periodo Letivo: 1° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Desenvolver a capacidade de comunicacdo e representacdo, compreendendo 0s
conceitos matematicos basicos, procedimentos e estratégias que permitam, ao aluno,
adquirir uma formacéao cientifica geral e avancar em estudos posteriores.

e Posicionar-se diante de dados e informagdes matematicas, aplicando seus
conhecimentos nas atividades cotidianas, na atividade tecnoldgica e na interpretagéo
cientifica.

e Desenvolver a capacidade de raciocinio, de resolver problemas, bem como seu espirito
critico e sua criatividade, recorrendo aos conhecimentos matematicos e demonstrando
capacidade de estabelecer conexdes e integracao entre diferentes temas matematicos
e, entre esses temas e outras areas do curriculo pertinente ao curso.

Especificos:

e Ler e interpretar textos em matematica.

e Ler, interpretar e utilizar representacbes matematicas (tabelas, graficos, expressoes,
etc...).

e Transcrever mensagens matematicas da linguagem corrente para linguagem simbdlical
(equacdes, interpretacdes graficas, diagramas ou expressbes algébricas,,
extrapolagdes, interpolagdes, tabelas, etc...).

¢ Exprimir-se com corredo e clareza, tanto na linguagem materna quanto na linguagem
matematica. Produzir textos matematicos adequados.

e Utilizar corretamente instrumentos para medidas e desenhos. Identificar o problema

(compreender o enunciado e formular questfes).

Procurar, selecionar e interpretar informacodes relativas ao problema.

Formular hip6teses e prever resultados.

Selecionar estratégias de resolucdes de problemas.

Analisar e interpretar resultados numa situagéo concreta.

Distinguir e utilizar raciocinios dedutivos e indutivos.

Fazer e validar conjecturas, experimentando e recorrendo a modelos, esbocos, fatos
conhecidos, relactes e propriedades.

Desenvolver a capacidade de utilizar a matematica na interpretacédo da realidade.

e Aplicar conhecimentos e métodos matematicos em situacfes reais, em especial nas
outras areas de conhecimento.

¢ Relacionar etapas da historia da matematica com a evoluc¢do da humanidade.

e Utilizar adequadamente calculadoras e computador reconhecendo suas limitagdes e
potencialidades. Comunicar ideias, procedimentos e atitudes matematicas, falando,
escrevendo, representando, construindo tabelas e gréficos, estimando, etc

Apropriar-se dos conceitos e procedimentos matematicos para aplica-los em situacées novas.

EMENTA

NuUmeros reais; percentagens; no¢cdes de matematica financeira; equacdes de 1°. e 2° Grau;
nocdes de conjuntos; funcdes elementares; nogbes de critério minimos quadrados; noc¢des de
derivada e integral.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)
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BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Peri6édico Autor Ed. Local Editora | Ano
Matematica Aplicada as CiénciasFERREIRA, R. S. . Vicosa UEV 1999
Agrarias
Matematica — volume Unico. DANTE, L.R. 3 Sao Atica 2010

Paulo
Matematica Basica para Cursos [SILVA, S.M.; SILVA, 1 Séo Atlas 2002
Superiores. E.M. & SILVA, E.M. Paulo
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora | Ano
Matematica: ~ Contexto  &p\NTE | R 3 |s@oPaulo| Atica |2010
Aplicacdes
Matematica 2°. Grau GIOVANNI, J.R. et al. Sao Paulo FTD 1990
Matematica Financeira HAZZAN, S. 6 |Sao Paulo| Saraiva | 2007
Marermatica Ciencia e ApIicacoes |ezz), 6. Etal. 4 |SdoPaulo] Atual | 2001
Matematica Financeira SAMANEZ, C. P. 5 |Sao PauloPrentice Hall 2002
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Climatologia — ENG 110
Periodo Letivo: 1° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar o aluno de conhecimentos gerais sobre os temas abordados, preparando-os
para a compreensao das interagdes entre o clima e seus elementos e a cultura de café,
producéo e pés-colheita.

Especificos:

e Reconhecer os diversos elementos e fatores do clima.

e Conceituar pressao atmosférica, relacdo pressao/vento, evaporacdo e
evapotranspiracdo. Balanco hidrico. Umidade na atmosfera.

e Identificar temperatura do ar e do solo, indices climaticos, clima.

e Relacionar o clima na agricultura, bem como o0s aspectos micro, topo e
macroclimaticos.

EMENTA

Ciclo hidrologico. Precipitacdo. Evapotranspiracao. Infiltragcdo. Elementos e fatores climaticos.
A atmosfera. Radiagdo solar. Tipo de classificagdo dos climas. Hidrometeorologia.
Preservacao de nascentes. Balanco hidrico. Estacdo climatolégica. Instrumentos de medicao.
Zoneamento climatico. Climatologia agricola.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano
Meteorologia ,

Bésica e VANELORLS L1 Vigosa— MG UFV 2006
Aplicacdes T

Climatologia — MENDONCA, F.; Oficina de

Nocdes basicas e [DANNI-OLIVEIRA, S&o Paulo T 2007

: . extos

climas do Brasil |I.M.

Introducao a

Climatologia para |AYOADE, J.O. 10 Rio de Janeiro Bertrand Brasil 2004
0s Tropicos

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
O Estado da Arte

de Tecnologias na(zéjl\iﬂtgr())LlN’ L. - Vigosa— MG UFV 2002
Producao de Café ’

. . FERRAO, R. G. et .

Café Conilon al. (Editores) - Vitéria — ES Incaper 2007
Manual de

Fisiologia Vegetal CASTRO, Kluge e 1 Piracicaba Agron6mica 2008
— Fisiologia de Sestari Ceres

Cultivos.

Fisiologia Vegetal LINCOLN, Taiz; 3 Porto Alegre Artmed 2006

ZEIGER, Eduardo.
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Matematica —
volume Unico

IEZZI, G.; DOLCE,
O.;
DEGENSZAJN, D;
PERIGO, R.

Sao Paulo

Atual

2009
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Morfofisiologia do Cafeeiro — FIT 190
Carga Horaria: 60 horas

Periodo Letivo: 2° Semestre

OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar o aluno de conhecimentos gerais sobre os temas abordados.
Especificos:
e Conhecer os 6rgaos da planta de café; conhecer as fases fenoldgicas da planta de café;
e Relacionar fisiologia vegetal com condi¢des climaticas;
e Conhecer os mecanismos de transporte de solucdo do solo para dentro da planta;
conhecer os mecanismos de transporte de seiva bruta e elaborada;
e Interligar os conhecimentos dos temas abordados com as diversas etapas da produgéo
de café, bem como de manejo da lavoura.
EMENTA
Fotossintese e Respirac@o; Nutricdo e Metabolismo Mineral; Rela¢des Hidricas: Absorcéo de

Agua, Transpiracdo e Gutacdo; Translocacéo de Fotoassimilados; Biociclo Vegetal; Fisiologia
do Cafeeiro; Estrutura e fisiologia de raiz, caule, folha, flor, fruta e semente; Fenologia do

cafeeiro.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
O Estado da Arte
de Tecnologias na ZAMBOLIN, L. - Vigosa — MG UFV 2002

~ . |(Editor)
producéo de café
] . FERRAO, R.G. et al. L
Café Conilon (Editores) - Vitoria — ES Incaper 2007
Manual de
F|S|pl‘og|a.VegetaI CASTRO’ Kluge e 1 Piracicaba Agrondmica Ceres [2008
— Fisiologia de Sestari
Cultivos.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Botanica —VIDAL, W. N.; VIDAI, .
Organografia M. R. N. 4 Vicosa UFV 2000

- . LINCOLN Taiz;
Fisiologia Vegetal ZEIGER.Eduardo. 3 Porto Alegre Artmed 2006
Biologia Celular e JUNQUEIRA, L.C.U;
Molecular CARNEIRO, J. - RJ Guanabara Koogan|2005
Fundamentos de (ODUM, Eugene P; i I
Ecologia BARRETT, Gory W. SP Ploneira 2007

RAVEN, P. H.;
Biologia Vegetal |[EVERT, R. F.; 7 Rio de Janeiro Guanabara Koogan|2007
EICHHORN, S. E.
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Pedologia — SOL 120

Periodo Letivo: 2° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS

Geral:

e Capacitar o aluno a formar conceito sobre solo e reconhecer seus processos de
formacédo, os elementos de mineralogia e geologia e os fatores que afetam sua
fertilidade e a produtividade cafeeira.

Especificos:

e Conceituar rochas magmaticas, sedimentares e metamorficas;

e |dentificar os fatores de formag&o dos solos;

e Discutir os principais processos de formacao de solos;

¢ Discultir os principais atributos dos solos relacionadas com sua morfologia;

e Discutir os principios basicos da classificacao de solos;

e I|dentificar os atributos diagndsticos adotados no Sistema Brasileiro de Classificacdo de
Solos;

e Mostrar a importancia da pedologia para distincao de ambientes;

e Interpretar e extrair informagdes de mapas de solos;

e Amostrar solo para fins de analises fisicas;

e Compreender a classificacdo e levantamentos pedol6gicos como base para o
planejamento agricola.

EMENTA

Conceito de solo; No¢Bes de mineralogia e geologia; Intemperismo e formacdo dos solos;
Morfologia dos solos; Atributos fisicos do solo: Textura, Estrutura, Densidade, Porosidade;
Estabilidade de agregados; Relacdo solo-dgua; potencial da agua do solo, retencdo e
movimentacao da agua no solo; Infiltragdo e escoamento superficial de &gua no solo; Aeracao
e temperatura no solo; Atributos quimicos: complexo coloidal e superficie especifica,
desenvolvimento de cargas elétricas; Matéria organica do solo: fragdes, localizacdo, dindmica
e importancia; Biota do solo: microrganismos, meso e macrofauna; Classificacdo dos solos;
Levantamentos pedolégicos: procedimentos e uso de mapas do solo; o Sistema Brasileiro de
Classificacéo de Solos.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Formacéo e Oficina de 2002
conservacdo dos [LEPSCH, I.F. Séo Paulo T
solos extos
Pedologia: base RESENDE, M.; 5 Vigcosa Neput 2007
para distingdo de |CURI, N.;
ambientes REZENDE, S.B.;

CORREA, G.F.
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Solos do Brasil: PRADO, H. 4 Piracicaba 2005
génese, morfologia,
classificacéo,
levantamento,
manejo agricola e
geotécnico.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano
Pedologia aplicada. (OLIVEIRA, J.B. 2 Jaboticabal FUNEP - FEALQ| 2005
Manual de SANTOS, R.D,; 5 Vicosa Sociedade 2005
descri¢éo e coleta [LEMOS, R.C;; Brasileira de
de solo no campo. [SANTOS, H.G.; KER, Ciéncia do solo —
J.C.; ANJOS, L.H. SBCS — Centro
Nacional de
Pesquisa de
Solos
Manual de andlises |[SILVA, F. C. de 2 Brasilia Embrapa 2009
guimicas de solos, |(Editor Técnico)
plantas e
fertilizantes
Introdugédo a ROSA, A.H; Sao Paulo Artmed 2005
Quimica Ambiental ROCHA, J.C,;
CARDOSO, A A.
Retrospectiva ESPINDOLA, C.R. 1 Séao Paulo Unicamp 2008
critica sobre a
pedologia: um
repasse
bibliografico
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Estatistica | — MAT 161

Professor(es):

Periodo Letivo: 2° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Desenvolver a capacidade de comunicagdo e representacdo, compreendendo oS
conceitos estatisticos basicos, procedimentos e estratégias que permitam, ao aluno,
adquirir uma formacéo cientifica geral tendo com meta o avango em seus estudos.

e Desenvolver habilidades no sentido de forma apropriada, recolher, organizar, classificar,
apresentar e interpretar conjuntos de dados.

e Introduzir nogBes basicas de Estatistica Descritiva e Probabilidade, tendo em vista a
necessidade do emprego da mesma em sua area bem como familiarizar o estudante
com aterminologia e as principais técnicas da estatistica.

Especificos:

e Desenvolver a capacidade critica e analitica do estudante através da discussao de
exercicios e problemas.

e Capacitar o0 aluno a desenvolver os principais modelos de elaboracédo de gréaficos,
identificando o mais apropriado para cada situacao;

e Demonstrar os fundamentos tedricos e praticos de duas importantes mediadas dal
estatistica: Medidas de Posi¢do e Medidas de Disperséo;

e [Fazer com que o0 aluno seja capaz de criticar cada modelo apresentado a partir de sua
experiéncia profissional e do material bibliografico disponibilizado.

EMENTA

Coleta de dados, Técnica de Amostragem, Distribuicdo de Freqiéncia, graficos, tabelas,
medidas de posicédo e dispersdo, medidas de assimetria e curtose, Introducédo a probabilidade.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora |Ano
Estatistica Facil CRESPO, A. A. 19 |SaoPaulo] Saraiva (2009
Estatistica Usando Excel LAPPONI, J. C. 4 |S&o Paulo| Lapponi 2000

Treinamento
e Editora
LTDA
Introducdo a Estatistica TRIOLA, Mario F 9 |S&o Paulo LTC 2005
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora |Ano
Matematica — contexto e DANTE, L.R. _ |saoPaulo, Atica  |2005
aplicacoes
Estatistica SPIEGEL, Murray R. | -  |S&o Paulo '\gigfsn 2007
Curso de Estatistica Experimental GOMES, F.P. 14 |Sao Paulo, ESALQ |2000
Estatistica experimental VIEIRA, S. & - |SéoPaulo] Atlas 1989
Hoffmam, R.
MORETTIN, P. A. &

Estatistica Basica 5 |SaoPaulo] Saraiva 2006

Bussab, W.
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Matematica Basica para Cursos
Superiores

SILVA, S.M.; SILVA,
E.M.;

Sao Paulo

Atlas
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Curso: Tecnodlogo em Cafeicultura

Unidade Curricular: Bioquimica — QUI 140
Professor(es):

Periodo Letivo: 2° Semestre ‘Carga Horéria: 60 horas
OBJETIVOS
Gerais:

e Conhecer a funcdo e a importancia das biomoléculas. Compreender as informacgdes de
outras disciplinas, a partir do conhecimento adquirido na Bioquimica. Aplicar os
conhecimentos adquiridos na Bioquimica no processo produtivo da cafeicultura.

Especificos:

e Descrever os Carboidratos, Proteinas, Enzimas, Lipideos, Acidos nucléicos e vitaminas.
e Estabelecer as relacdes entre as diferentes macromoléculas.
e Conhecer os ciclos metabolicos das macromoléculas.

EMENTA

Funcdes organicas de interesse para a bioquimica. Carboidratos. Lipidios. Aminoacidos e
proteinas. Enzimas. Vitaminas. Acidos nucléicos. Metabolismo de carboidratos: glicolise,
fermentacdo, ciclo de Krebs e cadeia respiratoria. Metabolismo de lipideos. Metabolismo de
compostos nitrogenados. Biossintese de carboidratos, lipidios e proteinas. Bioquimica
hormonal.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora | Ano
Bioquimica — texto e KOOLMAN, J.; ROHN, 3 Porto Artmed | 2005
atlas K.H. Alegre
Principios de LEHNINGER, A. L. 3 SP Sarvier 2002
Bioquimica
Bioquimica e Biologia |[KAMOUN, P. 1 RJ Guanabara | 2006
Molecular Koogan

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora | Ano

Introdugédo a Bioquimica|CONN, E., STUMPF, P. K. - Sao Paulo| Edgard | 1980
Blucher

Nutricdo e Técnica PHILLIPOI, S.T. - - Manole -

Dietética

Qualidade de café PIMENTEL, C.J. - - UFLA -

Tecnologia de OROONEZ, J.A. - - Artmed -

Alimentos — V. 01

Bioquimica Metabdlica |CAMPBELL, M.K. et alii. - SP Thompson | 2007

V.3
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Topografia - ENG 320
Periodo Letivo: 2° Semestre Carga Horaria: 75 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar o futuro profissional na execucdo de levantamentos topograficos para a
obtencéo de plantas planialtimétricas de uma parte da superficie da terra, com todos o0s
detalhes necessarios, através do conhecimento e uso de instrumentos, acessorios e de
métodos de levantamentos planimétrico, altimétrico e planialtimétrico.

Especificos:
e Conhecer e utilizar os instrumentos topograficos;
Elaborar croquis;
Realizar levantamentos topograficos convencionais e eletronicos;
Conhecer as convencdes topograficas bem como as principais unidades de medida;
Aplicar conceitos de escalas graficas e numéricas efetuando calculos e desenhos;

Interpretar mapas topograficos analdgicos, reconhecendo e compreendendo suas
principais particularidades fisicas, naturais ou artificiais;

e Operar softwares para desenho topografico e célculos;

e Elaborar desenhos topograficos manuais e digitais;

e Elaborar memoriais descritivos.

e Locar projetos agricolas.
EMENTA
Normas e conceitos basicos. Instrumentos mecanicos-6ticos e de automacao topografica.
Materializacdo de pontos e linhas. Orientagdo goniométrica. Métodos de levantamentos
topogréaficos planialtimétricos. Processamento de dados de campo. Escala. Desenho
topografico. Avaliagdo de areas. Calculo de volumes. Interpretacdo topoldgica. Locacdo de
projetos agricolas.
PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora | Ano
Topografia MCCORMAC, J. 5 RJ LTC | 2007
Estudo dirigido de Auto CAD |LIMA, C. C. 1 SP Erica | 2009

Topografia Para Estudantes de
Arquitetura, Engenharia e - - - -

Geologia. ERBA, D. A. et al.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora | Ano
N _ 3 sp Edgard | 1975
Exercicios de topografia BORGES, A.de C. Blucher
COMASTRI, J.A;; .
Topografia - Altimetria TULER, J.C. Vigosa UFV 2008
Topografia geral CASACA, J.M. 4 RJ LTC 2007
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Histérico e Melhoramento do Café — FIT 370
Periodo Letivo: 2° Semestre Carga Horaria: 75 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar o aluno de conhecimentos gerais sobre os temas abordados, preparando-os
para a compreensao das interacdes entre o ontem e o hoje da cafeicultura. Conhecer
as estratégias de melhoramento utilizadas na cafeicultura de Arabica e Conilon.

Especificos:

e Estudar a historia da cafeicultura no Brasil e no mundo. Identificar geograficamente a
distribuicao original do café no Brasil e no mundo, bem como sua dispersao ao longo
do tempo.

e Estudar a fisiologia e a morfologia de reproducéo do cafeeiro e suas implicagées nos
cruzamentos, nas variedades cultivadas e nos programas de melhoramento existentes.

e Descrever as espécies mais importantes do género Coffea, seus mutantes, as
variedades exoticas, cultivadas ou nao.

e Comentar e discutir a evolugéo das cultivares de Coffea no Brasil e cultivares
melhoradas.

e Discutir os objetivos do melhoramento genético do cafeeiro.

e Descrever as técnicas e métodos empregados no melhoramento genético do cafeeiro.

EMENTA

Historico da cafeicultura no Brasil e no mundo; Classificacdo Botanica; Origem e distribuicdo
geogréafica do cafeeiro; Descricdo das espécies mais importantes de Coffea; Mutantes de
Coffea, variedades exéticas e/ou ndo cultivadas; Evolugcéo de cultivares de Coffea no Brasil;
Cultivares melhoradas de Coffea atualmente no Brasil: caracteristicas e histérico de sual
obtencao; Estrutura floral e biologia da reproducédo do cafeeiro; Objetivos do melhoramento
genético do cafeeiro no Brasil; Métodos de melhoramento e técnicas empregadas na selecao
de progénies de cafeeiros no Brasil.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Histéria do Café [MARTINS, Ana Luiza] 1 SP Contexto 2008
Melhoramento de
espécies BOREM, Aluisio. 2 Vicosa UFV 2005
cultivadas
Melhoramento de BOREM, A.; .
Plantas MIRANDA. G.V. | 2 Vigosa UFV 2009
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
O Estado da Arte
de Tecnologias na| ZAMBOLIN, L. - Vigosa- MG UFV 2002
Producéo de Café
Café Conilon [FERRAO, R.G. etal.| - Vitéria — ES Incaper 2007
Botanica — VIDAL, W.N; VIDAL, .
Organografia M.do R. R. 4 Vigosa—ES UFV 2000
Biologia Vegetal Sagegcmh';mE;eré 6 Rio de Janeiro Guanabara Koogan|2001
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A evolucao das
espécies

RIBEIRO, J. F.;
LIMA, R. M.;
GOMES, M.

GPI
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Experimentacdo Agricola — MAT 360
Periodo Letivo: 3° Semestre Carga Horaria: 75 horas

OBJETIVOS

Gerais:

A partir da estatistica descritiva, compreender a estatistica experimental; Conhecer e aplicar os
principios basicos da experimentacdo; Conhecer e analisar dados provenientes de
Delineamentos inteiramente casualizados, de Delineamentos em blocos casualizados;
Conhecer e aplicar testes de comparacdo de médias: duas a duas (Tukey e Duncan); e
multiplos (t e Scheffée); Conhecer e analisar experimentos fatoriais; Conhecer e analisar
experimentos em parcelas subdivididas; Compreender a aplicacdo de analise de regressao;
Aplicar analise de regressao linear simples.

Especificos:
¢ |dentificar e aplicar os principios basicos da experimentacao;
e Conhecer e aplicar os delineamentos inteiramente casualizados e em blocos
casualizados;
e Conhecer e utilizar teste de comparagéo de médias;
Conhecer e aplicar experimentacgéo fatorial;
e Conhecer e aplicar experimentacdo em parcela subdividida;

e Compreender as aplicacdes da andlise de regressao linear simples.
EMENTA
Principios basicos da experimentacado; Analise de variancia e teste F; Uso de tabelas de dados;
Delineamento Inteiramente casualizado; Delineamento em Blocos Casualizados; Experimentos

Fatoriais; Experimentos em Parcelas subdivididas; Teste de médias (Tukey, Duncan, Scheffée,
t); Andlise de regressao linear.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periddico Autor Ed. | Local | Editora Ano
Estatistica Basica BUSSAB, W. de O., 5 SP | Saraiva 2003
MORETTIN, P. A.
Curso de Estatistica Experimental GOMES, F. P. 14 SP | ESALQ 2000
Métodos e Técnicas de Pesquisa [CARLOS, G. A. - Atlas -
Social
Bibliografia Complementar (titulos; periédicos etc.)
Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora | Ano
Estatistica para a Qualidade VIEIRA, S. - - Campus/| 4999
Elsevier
Introducéo a Estatistica ARA, A. B. - - Edgard 2003
Blucher
BOLFARINE, H.; Edgard
Elementos de Amostragem BUSSAB. W. de O. 1 - blucher 2005
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Estatistica para Economistas HOFFMANN, R. Pioneira | 2006
GOMES, G. C;;

Estatistica Basica: a arte de CARVAJAL, S.; Campus/ 2008

trabalhar com dados CUNHA, S. B. da; Elsevier
PINHEIRO, J. I.
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Manejo Cultural | - FIT 340
Periodo Letivo: 3° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar 0 aluno para tomada correta de decisbes no momento da instalacdo e
conducdo de uma lavoura cafeeira, considerando os preceitos técnicos, visando
produtividade, lucratividade e sustentabilidade nos seus diversos horizontes.

Especificos:
e Conhecer os tipos de preparos de solo para implantacgéo.
e Conhecer os tipos de espacamentos por espécie.
e Conhecer os coeficientes técnicos para implantagéo, consolidagdo, manejo e producao
de café.
Conhecer as caracteristicas morfologicas importantes das plantas de café (espécies).
Conhecer as métricas das lavouras de café por espécie.
Conhecer e calcular a area util.
Estimar produtividade.
e Conhecer e calibrar equipamentos de pulverizagdo e de aplicagdo de produtos diretos.

EMENTA

Escolha da éarea. Variedades e cultivares. Implantacdo da lavoura cafeeira: preparo e
conservacao do solo, espacamentos, sistemas de plantio, replantio e planejamento dos tratos
culturais. Calculo de area Gtil e de estimativa de produtividade.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Cultura de Café |MATIELLO,J. B. et - |Rio de janeiro e -

no Brasil al. varginha MG 2002
Praticas

mecanicas de -

conservagdo do |PIRES, F. R. Vicosa — MG UFV 2006

solo e da agua
Cultivares de Café
Arabica para a
Regido das
Montanhas do
Estado do Espirito

Ferrao, M. A. G. et al.

Santo. Circular, _ |Vitéria—- ES Incaper 2004
02— 1.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Boas praticas ZAMBOLIN, L. - Vicosa UFV 2006
agricolas na
producéo de café
Producéo LAERCIO - MG UFV 2003

Integrada de Café |ZAMBOLIM
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principios e
técnicas para uma
agricultura
organica
sustentavel.

Manejo ecolégico PRIMAVESI, A. SP NOBEL 1979
do solo: a

agricultura em

regides tropicais

Microbiologia e Moreira, F.M.S_; - UFLA 2006
bioguimica do Siqueira, J.O.

solo

IAgroecologia: AQUINO, A.M. et alii - Embrapa -
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Fertilidade do Solo e Nutricdo do Cafeeiro — SOL 370

Periodo Letivo: 3° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS

Geral:

e Conceituar fertilidade do solo, o contetdo, a dindmica e a disponibilidade dos nutrientes|
no solo e relacionar essas informagdes com a nutricdo do cafeeiro, proporcionando ao
aluno condicgdes para entender o processo de ciclagem de nutrientes dentro do enfoque
de agricultura sustentavel por meio da avaliacdo das relacdes do manejo da fertilidade
do solo sob cafeicultura com o desenvolvimento social, politico e econémico.

Especificos:

e Identificar a origem e os componentes da acidez do solo;

e Reconhecer o0s diversos elementos essenciais e benéficos e os critérios de
essencialidade;

e Conceituar reagdo do solo, acidez potencial (H + Al), soma de bases (S.B.), capacidade
de troca de cations efetiva (t), capacidade de troca de cétions a pH 7,0 (T), capacidade
de troca de anions (CTA), Saturacado de bases (V) e saturacdo de aluminio (m);

e Conceituar dinamica e disponibilidade dos nutrientes do solo: nitrogénio, fosforo,
potéassio, célcio, magnésio, enxofre e micronutrientes;

e Reconhecer processos de absorgdo, transporte, assimilagdo e as fungbes dos diversos
elementos nutrientes;

e Avaliar o estado nutricional e diagnosticar sintomas de deficiéncias nutricionais em
cafeeiros;

e Dimensionar conteudos e teores de nutrientes nas diferentes partes da planta;

¢ Reconhecer o papel de microrganismos em processos de ciclagem, transformacdes e
adicdes de nutrientes no solo.

EMENTA

Elementos nutrientes essenciais e benéficos. Distribuicdo dos nutrientes no sistema solo: fator
guantidade, intensidade e capacidade e poder tampéo do solo. Mobilidade de nutrientes no
solo. Introducdo ao estudo da nutricdo de plantas. Lei do Minimo e equilibrio nutricional.
Contetdo e concentracdo de nutrientes nas diversas partes do cafeeiro. Mobilidade de
nutrientes na planta: absorgéo, translocagao e redistribuicdo. Fungdo dos macronutrientes e
micronutrientes no cafeeiro. Sintomas de deficiéncia nutricional. Absorcéo foliar de nutrientes|
na forma de sais e quelados. Consumo de luxo e toxidez. Relagbes da microbiologia com &
fertilidade do solo.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
NOVAES, R.F.;
ALVAREZ V., V.H.; Sociedade
. BARROS, N.F.; . Brasileira de
Fertilidade do solo FONTES, R.L.F.: 1 Vicosa Ciencia do Solo 2007
CANTARUTTI, R.B.; (SBCS)
NEVES, J.C.L.
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Nutricdo Mineral de

Plantas: Prin_cipios EE?)-IC-)EI\}INA% 2 Londrina PLANTA 2006
e perspectivas
Diagnéstico do FONTES, P.C.R. 1 Vicosa
estado nutricional UFV 2001
das plantas.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
géog:f‘éao integrada; A\\BoLIM, L. (ed.) | - Vicosa UFV 2003
Café conilon FERRAO, R.G.; et al. i Vitoria INCAPER 2007
(Eds.)
Formacéo e
conservacéo dos LEPSCH, I.F. 2 SP Oficina de Textos | 2003
solos
Manual de NUtricao y\»| avoLTA E. | - SaoPaulo  |Agrondmica Ceres| 2006
Mineral de Plantas
Avaliacdo do
estado nutricional | MALAVOLTA, E.;
de plantas: VITTI, G.C,; 2 Piracicaba POTAFOS 1997
principios e OLIVEIRA, S.A.
aplicacoes.
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Geoprocessamento - ENG 360

Periodo Letivo: 3° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS

Gerais:

e Capacitar o futuro profissional no uso de geotecnologias para a criacdo, manipulacéo e
andalise de dados georreferenciados aplicadas em diversas areas tematicas ligadas &
cafeicultura, por meio do ensino dos fundamentos de sistema de posicionamento por
satélite, sensoriamento remoto e sistemas de informacgdes geogréficas.

Especificos:

e Conhecer os fundamentos da ciéncia da geoinformacao

¢ Realizar levantamentos com receptores GPS

e Conhecer os diferentes sistemas sensores e plataformas utilizadas em sensoriamento
remoto;
Aplicar a técnica do sensoriamento remoto para extracdo de informacdes.
Estruturar e atualizar banco de dados em SIG
Realizar analises espaciais

e Elaborar mapas tematicos e emitir relatérios.

EMENTA

Cartografia — Fundamentos e Conceitos (Historico, forma da terra, levantamentos,
aerolevantamentos); Elementos de representacdo; Representacdo -cartografica (Tipos e
escalas); Coordenadas; Projecdes Cartograficas e Sistemas de Referéncia. Sensoriamento
Remoto - Historico e Definicdes, Principios Fisicos de Sensoriamento Remoto e
Comportamento Espectral de Alvos, Tipos de Sensores: sensores ativos e passivos; Sistemas
Orbitais de Estudo da Terra; Resoluc¢des: Espacial, Espectral, Temporal e Radiométrica; Dados
Raster: estrutura, resolucdo e formato; Aplicacdes: Analise e monitoramento do uso do solo;
recursos hidricos, geomorfologia e a agricultura. Global Positioning System (GPS) Historico e
fundamentos. Modo de determinacdo das coordenadas. Receptores GPS: tipos e
especificacbes. Erros: Erros do satélite; erros de multitrajetoria; erros de recepcao. Métodos de
posicionamento GPS: posicionamento autbnomo; posicionamento relativo (DGPS); DGPS em
tempo real; DGPS po6s-processado. Pratica de posicionamento GPS. Sistema de Informacdes
Geogréficas (SIG) Definicdes e Conceitos. Componentes de um SIG: arquitetura; dados; infra-
estrutura de software e hardware. Dados de um SIG: planos de informagdes; estrutura dos
dados SIG; formatos graficos; analise espacial. Aplicagbes a cafeicultura, ao meio-ambiente e
producdo cartografica. Funcionalidades basicas de softwares.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local | Editora | Ano
Geoprocessamento SeMeTz, P.R. - |s80 Paulo| Oficina | 5508
complicagéo de textos
Fundamentos de Sistemasde |\ o ANDA . 1. 2 | Brasilia [FVBRAP! 5005
Informacdes Geograficas A
Fundamentos do sensoriamento
remoto e metodologias de MOREIRA, M. A. 3 Vigosa UFV | 2007

aplicacao
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SANTOS, A. R. dos;

iﬁﬁ?fggélgifaﬁf;io apasso:  bE|yz|O, T.M.deO.; | 1 | Alegre %(;AES‘ 2010
SAITO, N. S.
PELUZIO, T.M. de O,;
Mapeamento de areas de SANTOS, A. R. dos; i CCA -
preservacao permanente FIEDLER, N. C. Alegre UFES 2010
(Organizadores)
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periodico Autor Ed. Local | Editora | Ano
Posicionamento  pelo  GNSS:
Descricao, fundamentos eMONICO, J. F. G. ~
aplicacoes 2 |S&o Paulo| UNESP | 2008
Sistemas de Informagdes Geo- UNICAM
Referenciadas: Conceitos e SILVA, A. de B. - Campinas P 2003
fundamentos
ArcGIS 9.1 Total SANTOS, A. R. dos - | viria [7U"%9") 2007
Geoprocessamento e analiseSILVA, J. X. da; Rio de
ambiental ZAIDAN, R. T. 3 Janeiro Bertrand | 2004
Matematica: contexto €b ANTE, L.R. i sp Atica i

aplica¢gbes. Volume Gnico.
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Construcdes e Instalacdes da Cafeicultura — ENG 350
Periodo Letivo: 3° Semestre
OBJETIVOS

Gerais:

e Proporcionar ao aluno condi¢ces para o correto dimensionamento de estruturas
destinadas a secagem e armazenamento de café, assim como a elaboracdo de custos
de construcdes de acordo com o projeto arquitetdnico.

Carga Horaria: 60 horas

Especificos:
e Caracterizar as fases de uma construcao;
e Descrever as etapas para elaboracdo de um projeto de construcoes;
¢ Diferenciar os materiais agregados de aglomerantes; Classificar os materiais compostos;
e Dosar os componentes das misturas compostas fazendo uso de tabelas técnicas;
e Conhecer os tipos de telhas, telhados e pecas; Calcular a area de um telhado;
e Conhecer as instalagcdes destinadas ao desenvolvimento da cafeicultura;
e Descrever os sistemas de secagem;
e Caracterizar a secagem em terreiros convencionais, suspensos e hibridos;
e Conhecer as caracteristicas construtivas de terreiros, tulhas e silos secadores;
¢ Dimensionar instalagfes para secagem e armazenamento de café;
e Elaborar orgamento adaptado de estruturas de secagem e armazenamento de café;
¢ Compreender as informacdes contidas em uma planta arquitetonica;

e Desenvolver um esboco cotado de uma instalacéo cafeeira.
EMENTA

Elaborac&o de Projetos de ConstrucBes. Materiais de Construcdo. Desenho Arquitetdnico.
Habitacdo nas Fazendas Cafeeiras. Estruturas para Secagem e Armazenamento de Café.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Materiais de ARAUJO, R. C. L.;
Construcdo RODRIGUES, E. H. - |Rio de Janeiro-RJ Universidade Rural {2000
V.; FREITAS, E. das
G. A.
Colheita, Secagem [SILVA, J.de S. &
e Armazenamento HERBERT, P. A. - |Vicosa-MG Aprenda Facil 2001
de Café
P6s-Colheita do BOREM, Flavio M. - |Lavras-MG UFLA 2008
Café
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Desenho
Arquitetdnico MONTENEGRO, G. | 4 Séo Paulo-SP Edgard Blucher |2001
A.
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Desenho Técnico |FERREIRA, Patricia;

Basico MICELI, Maria Séao Paulo-SP Ao Livro Técnico |2004
Teresa

Tecnologias de

Producéo de Café [ZAMBOLIM, Laércio Vicosa-MG Editora UFV 2005

com Qualidade

Café Conilon FERRAO et al. Vitéria-ES INCAPER 2004

Cultura de Café no MATIELLO, J.B et al. Varginha MAPA/PROCAFE |2002

Brasil: novo manual

de recomendacdes
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Colheita e P6s-colheita do Café — FIT 441
Periodo Letivo: 3° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Proporcionar uma visdo ampla das etapas e dos procedimentos a serem executados
durante a colheita e pds-colheita do café, visando redugéo de custos e manutencao da
qualidade do café.

Especificos:

e Capacitar o aluno para o planejamento da época, do tipo de colheita e da forma mais
correta de executa-la, bem como, do tipo de processamento mais indicado e das
instalagfes necessarias para cada situagdo estudada.

EMENTA

Colheita: Previsdo de safra; Preparo da lavoura e propriedade para a colheita; Materiais,
utensilios e mao-de-obra necessarios a colheita; Tipo e forma correta da colheita;
Recolhimento do café colhido, sua abanacdo, medicdo, acondicionamento e transporte; Pos-
colheita: Nova abanacéo do café; Lavacdo do café; Formas de preparo e secagem de café;
Estruturas necessarias para secagem, armazenamento e beneficiamento do café.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA
Titulo/Periédico Autor Ed. |Local Editora AnoO
Rastreabilidade = ZAMBOLIM, L. - Vicosa URV 2007

para a Cadeia
Produtiva do Café

Boas praticas ZAMBOLIM, L. - Vicosa UFV 2006
agricolas na
producdo de café
Pos-colheitado  [BOREM, F.M. - Lavras Ufla 2008
café

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periodico Autor Ed. |Local Editora Ano
Qualidade de Café |PIMENTA, C.J. - Lavras UFLA
Café Conilon Ferréo, R. G. et all. - Incaper 2007
Colheita, secagem |SILVA, J. de S.; - Vigosa Aprenda Facil 2004
e armazenamento HERBERT, P.A.
de café
Producéo ZAMBOLIM, L. - Vigcosa Dep. Fitopatologia {2003
integrada de café
Certificacdo de ZAMBOLIM, L. - Vicosa Dep. Fitopatologia [2007
café
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Topicos de Estatistica no software R — MAT - 260 - Optativa

Periodo Letivo: 3° Semestre Carga Horaria: 60 horas
OBJETIVOS
Gerais:
e Fornecer uma introducdo a um software gratuito e de cédigo aberto para analise de
dados.

e Proporcionar conhecimentos basicos do uso do software estatistico R.

e Capacitar o aluno para a analise e interpretacdo de dados.
Especificos:

e llustrar aspectos basicos do sistema com énfase na compreenséo de aspectos basicos

da linguagem, a estrutura e a forma de operar o programa.

e Criar e manipular objetos no R.

e Criar e editar gréficos.

e Fazer andlise descritiva (média, mediana, quantis, etc...)

e nterpretar analises de variancia.

e Aplicar e interpretar testes de comparacao de médias.

e Aplicar e interpretar testes de hipéteses.

e Realizar analises de regresséao linear simples.
EMENTA

Conceitos iniciais sobre o R, Linguagem R Objetos e propriedades, Estruturas do R, Criacdo e
edicdo de graficos. Histograma, diagrama disperséo, grafico de barras, boxplot, Estatisticas
descritivas, Simulacdo de distribuicbes de probabilidade, Testes Estatisticos, Estatistical
Experimental: Delineamento inteiramente casualizado, Blocos casualizados, Experimentos
fatoriais, Experimentos em Parcelas subdivididas, Andlise de regressao linear simples.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano

Conhecendo o R — Série Didatica PETERNELLI, L. 1 Vicosa UFV 2011
A., MELO, M. P.

Estatistica Basica BUSSSAB, W. O., 6 Sao Paulo| Saraiva 2010
MORETTIN, P. A

Curso de Estatistica GOMES, F. P. 15 Piracicaba| FEALQ 2009

Experimental.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Peri6odico Autor Ed. LLocal [Editora Ano
Disponivel em

http://www.leg.ufpr.br/~paulojus/embrapa/R

Introducao ao AmbienteRIBEIRO

Estatistico R JUNIOR, P. J.

embrapa/
Recursos Computacionais| Disponivel em
Utilizando R FERREIRA, D. F. http://mww.dex.ufla.br/~danielff/ldex830.htm
Estatistica Facil CRESPO, A A. 19 Sao Paulo| Saraiva 2009
Estatistica Basica: volume MORETTIN, P. A. 1 Séao Paulo| Pearson 2010
Unico, probabilidade e inferéncia Prentice Hall
Estatistica Experimental VIEIRA, S. 2 Sao Paulo Atlas 1999
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Manejo Cultural Il - FIT 341
Periodo Letivo: 4° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar o aluno para tomada correta de decisdes no momento de manejo da lavoura,
especificamente quanto a poda, controle do mato e renovacao.

Especificos:
e Conhecer e realizar a poda de ciclo em café robusta.
e Conhecer e realizar a poda de ciclo em café ardbica.
e Conhecer as podas recepa, decote, desponte e esqueletamento em café arabica.
e Conhecer e realizar a desbrota em café.
e Conhecer e manusear coeficientes técnicos de poda em café.
e Conhecer estratégias de manejo do mato em café.
e Conhecer e manusear coeficientes técnicos de manejo do mato em café.

EMENTA

Estratégias de poda em café ardbica e robusta, incluindo coeficientes técnicos. Estratégias de
manejo do mato em café arabica e robusta, incluindo coeficientes técnicos. Estratégias de
renovacao de cafezal.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Cultura de café no [MATIELLO,J. B. et - Rio de janeiro e MAPA/PROCAFE
Brasil al. varginha MG 2002
Manual de
identificacdo e de
controle de plantas |LORENZI, H. 6 Nova Odessa Instituto Plantarum 2006
daninhas. Plantio
direto e

convencional

Café Conilon FERRAO, M. A. G. et| -

al. Vitéria — ES Incaper 2007
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Peri6dico Autor Ed. Local Editora Ano
Boas praticas ZAMBOLIN, L. - Vigosa UFV 2006
agricolas na
producdo de café
Uso agricolados MANZATTO, C.V.et| - . . EMBRAPA 2002
. . Rio de Janeiro
solos brasileiros alii.
Produc&o Integrada LAERCIO - MG UFV 2003
de Café ZAMBOLIM
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Eroséo e
conservacao dos
solos: Conceitos,
temas e aplicacOes

GUERRA, A. J. T.;
SILVA, A. S. Da &
BOTELHO, R.G. M

R.Janeiro

Bertrand Brasil

2005

Compéndio de
defensivos
agricolas

SP

Andrei
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Viveiricultura — FIT 330
Periodo Letivo: 4° SEMESTRE Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar o aluno para a producdo de sementes e mudas de café de qualidade e dentro
dos padrdes exigidos pela atual legislacéo.

Especificos:

e Propiciar ao aluno conhecimentos sobre as formas corretas e legais de multiplicagédo do
cafeeiro.

EMENTA

Legislacdo: Legislagédo sobre viveiros de café; Registro Nacional de Cultivares; Registro
Nacional de Sementes e Mudas, Inscricdo dos viveiros e responsabilidade técnica.
Producdo de sementes: Colheita, secagem, armazenamento, amostragem, germinacao,
fiscalizagcdo e certificagdo. Producdo de estacas: Jardins clonais para producdo de estacas,
coleta de estacas, preparo das estacas, encanteiramento de estacas. Viveiros: Local, tamanho,
tipos, construcéo, canteiros, sementeiras, recipientes, substratos, tratos culturais e aclimatacdo
de mudas. Enxertia: Justificativa, método de enxertia e conducdo das mudas enxertadas.
Cultivo “in vitro”: Justificativa, ambientes para o cultivo, meios de cultura.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA
Titulo/Periédico  Autor Ed. |Local Editora ANoO
Rastreabilidade ZAMBOLIM, L. Vigcosa UFV 2007

para a Cadeia -
Produtiva do Café

Boas praticas ZAMBOLIM, L. Vigosa UFV 2006

agricolas na -

producao de café

Cultura do café no |[MATIELLO, J. B. et RJ e Varginha-MG | MAPA-PROCAFE (2002

Brasil al. -

Café Conilon FERRAO, R. G. etal.| - Vitoria — ES INCAPER 2007
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico  Autor Ed. |Local Editora Ano

Compéndio de - - SP Andrei 2005

defensivos agricolas

Legislacéo e MOTA, H.M. - - Assis -

licenciamento
ambiental no Brasil

Manual de BERGAMIN FILHO, - SP Agrondmica Ceres | -
fitopatologiav. 1: |A.; KIMATI, H,;

principios e AMORIM, L.

conceitos (Editores)

O que engenheiros ZAMBOLIN, L.; - Vicosa UFV 2005

agrébnomos devem [ZUPPI, M;
saber para orientar [SANTIAGO, T.
0 uso de produtos ((Editores)
fitossanitarios
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Uso e conservagdo do solo e da agua - SOL 440
Periodo Letivo: 4° Semestre Carga Horaria: 60 horas
OBJETIVOS

Gerais:

e Capacitar o futuro profissional no levantamento dos recursos naturais existentes na
propriedade, no levantamento do seu uso atual, no diagnéstico do sistema produtivo e na|
elaboracdo de uma proposta de exploracao sustentavel da propriedade, utilizando os
critérios, as técnicas e métodos de conservagao do solo e da agua.

Especificos:
e Caracterizar bacias hidrogréaficas;
¢ Realizar levantamentos de recursos naturais, do uso e manejo do solo em propriedades;
e Conhecer os fatores que interferem na erosao hidrica do solo;
e Conhecer as principais técnicas e métodos de conservacdo do solo e da agua;
e Compreender as consequéncias do uso e manejo inadequados do solo;
e Dimensionar sistemas hidroagricolas voltados para a conservacao do solo;
e Locar curvas de nivel e em desnivel;

e Elaborar proposta de exploragdo sustentavel utilizando as técnicas e métodos de
conservacgao do solo e da agua.

EMENTA

Planejamento do uso e manejo do solo. Avaliagdo dos recursos naturais e uso do solo nas
propriedades. Erosdo e processos erosivos. Modelos de predicdo de perda de solo. Praticas
conservacionistas: vegetativas, edaficas e mecanicas. Dimensionamento de sistemas
hidroagricolas. Conservacdo de nascentes.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local | Editora|Ano
Conservacdo de nascentes:

) . . . VALENTE, O. F. & . APREND
H_|drolog|_a e manejo d_e baCIaSGOMES, M. A - Vicosa A FACIL 2005
hidrogréficas de cabeceira
Hidros:  dimensionamento  depp gk F. F. Et al - Vicosa | UFV [2006

sistemas hidroagricolas.

BERTONI, J.; LOMBARDI

NETO, F 7 Sao Paulo| ICONE [2010

Conservacéo do solo

Conservacdo do solo e agua:
praticas mecanicas para OPRUSKI, F.F. 2 Vigosa UFV 2006
controle da eroséo hidrica.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periodico Autor Ed. Local | Editora|Ano
Praticas ~ mecanicas ~ dePIRES, F. R. & SOUZA, C| Vicosa UEV 12003
conservagdo do solo e da dgua |M.

Formacdo e Conservacdo dos OFICINA
ojos ¢ LEPSCH, I. F. - |saoPaulo| DE |2002
TEXTO
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Uso' ' agricola dos SOIOSMANZA'ITO, C.V etal i RJ EMBRAP 2002

prasnelros A

AAgua no seéculo XXI: Enfrentandorr pyg), 5. 6. - |sdoCarlos| RIMA (2003
a escassez.

Erosdo e conservacdo dosGUERRA, A. J. T.; SILVA, BERTRA

solos: Conceitos, temas e€A. S. Da & BOTELHO, R. 2 RJ ND |2005

aplicacbes G. M BRASIL
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Gestdo do Agronegécio Café — ERU 330
Periodo Letivo: 4° Semestre Carga Horaria: 90 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar profissionais para gerir e empreender no Agronegocio da cafeicultura,
possibilitando-lhes adquirir uma visdo ampla com relacdo aos diversos segmentos que
formam suas atividades, inseridas no contexto de economia no meio global e em
ambientes competitivos.

Especificos:

e Formar profissionais capazes de enfocar os conceitos fundamentais relacionados com o
agronegocio do café, do ponto de vista analitico e pratico, considerando-se o cenario
nacional e internacional;

e Fornecer conhecimentos e metodologias adequadas a tomada de decisdes em
empresas agricolas e agroindustriais no segmento da cafeicultura;

e Formar e capacitar profissionais executivos responsaveis pela gestdo do sistemal
agroindustrial cafeicultor.

EMENTA

Conceitos e principios basicos do agronegdcio; Gerenciamento dos sistemas agroindustriais; A
inter-relacéo entre os elos da cadeia produtiva; A Administracdo rural; A Gestdo da producéo
rural no Agronegdcio; As caracteristicas dos empreendimentos rurais; tipos de empresas
agricolas e o desenvolvimento sustentavel;, Associativismo/cooperativismo no agronegocio;
Agroqualidade; Conceitos basicos de empreendedorismo, economia e contabilidade.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano
Agronegocios: ZUIN, L.F.S. e ~ 3 .
gestdo e inovacdo. QUEIROZ, T.R. 1 |Sdo Carlos - SP Saraiva 2006
Gestéo do
agronegocio: textos BATALHA, M.O. 1 Séao Carlos Edufscar 2009
selecionados.
Introducéo a Teoria
Geral da

. ~ CHIAVENATO, I. 3 RJ Campus 2004
Administracéo —

edicdo compacta.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Gerenciando com |~ \vENATO, I, 1 RJ Campus 2004
as pessoas
Administracéo CHIAVENATO, I. 2 RJ Campus - Elsevier {2006
geral e publica
Administracéo rural BARBOSA, J.S. 6 SP Nobel 1979
a nivel de
fazendeiro
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Ciéncia da gestdo: NOBREGA, C. RJ Senac - RJ 2004
marketing,

inovacao e

estratégia.

Dinadmica de grupo WEIL, P. RJ Itatiaia -

e desenvolvimento
em relacdes
humanas
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Corregéo do Solo e Adubacéo do Cafeeiro — SOL 371
Periodo Letivo: 4° Semestre Carga Horaria: 75 horas

OBJETIVOS
Geral:

e Propiciar ao aluno a capacidade de identificar e reconhecer os diferentes corretivos e
fertilizantes disponiveis para a cafeicultura, sua composi¢cdo, compatibilidade,
solubilidade, reacdo, recomendacdo racional, técnicas de aplicacdo e impactos
ambientais gerados. Identificar outras fontes de nutrientes para o cafeeiro, tais como
residuos orgéanicos, adubos verdes e fornecidos por simbiose com microrganismos do
solo.

Especificos:
Identificar os diferentes produtos disponiveis para a correcao do solo;
Identificar, passo a passo, as técnicas de correcdo do solo;
e Recomendar corretivos em funcédo dos métodos SMP, da neutralizacdo de Al e elevacéo
dos teores de calcio e magnésio e da elevagédo da saturacao por bases do solo;
e Realizar calagem e gessagem de lavouras de café em implantacdo, formacdo e
producao;
Identificar fontes minerais de nitrogénio, fosforo, potassio, enxofre e micronutrientes;
Formular fertilizantes a partir de fontes minerais;
Recomendar fertilizantes para lavouras cafeeiras via solo e foliar;
Realizar a fertilizagdo de plantio, formacéo e produgéo em lavouras;
Realizar fertilizacao foliar;
Identificar fontes organicas de fertilizantes, sua composicdo quimica aproximada e
interacdo com a fertilizagcdo mineral;
Recomendar fertilizantes organicos para lavouras cafeeiras;
Realizar a fertilizagéo organica de plantio e em cobertura;
Produzir fertilizante composto no meio rural;
Reconhecer as espécies vegetais que sdo utilizadas em adubacéo verde;
Realizar adubacao verde com leguminosas adequadas a cafeicultura;
Identificar os processos de micorrizagao de cafeeiros;
Recomendar fertilizantes por meio de sistema de irrigagao;
Reconhecer os impactos gerados pelo uso de fertilizantes na cafeicultura.
EMENTA

Corretivos utilizados pela agricultura; Correcdo do solo; Corretivos como fonte de elementos
nutrientes; Fontes de fertilizantes minerais e organicos para aplicacdo via solo e foliar;
Recomendacédo de fertilizantes. Formulagcédo de fertilizantes; Gessagem. Manejo da fertilizacéo
mineral e organica do solo e foliar; Producdo de fertilizantes organicos; Adubacdo verde;
Micorrizas arbusculares que se associam ao cafeeiro; Impactos do uso de corretivos e
fertilizantes na cafeicultura.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano

Produgao integrada ZAMBOLIM, L. ) Vicosa UFV 2003
de cafe
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Manual de analises
guimicas de solos,

com leguminosas

et alii

SILVA, F.C. - Brasilia EMBRAPA 1999
plantas e
fertilizantes _
Café conilon FERRA(;l, RG.;et| Vitéria INCAPER 2007
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Recomendacgdes RIBEIRO, A.C; -
para o uso de GUIMARAES,
corretivos e P.T.G.; ALVAREZ .
fertilizantes em V., V.H. Eds. Vicosa UFV 1999
Minas Gerais: 52
aproximacao
Fertilizantes ~ a
organicos KIEHL, E.J. - S&o Paulo Agronbmica Ceres | 1985
Pedologia: base
para a distincdo de RESENDE, M. - Lavras UFLA -
ambientes
Formacéo e
conservacao dos LEPSCH, I.F. - SP Oficina de Textos -
solos )
Adubacéo verde  ESPINDOLA, JAA., Brasilia Embrapa )
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Seminario | — LET 290

Periodo Letivo: 4° Semestre Carga Horaria: 15horas

OBJETIVOS

Gerais:

o Construir apresentagbes escritas e visuais. Utilizar equipamentos comumente

encontrados em salas de aula. Promover a reducéo da timidez, pela exposi¢édo publica junto
aos colegas. Conhecer e aplicar as normas para construcdo e apresentacdo de materiais
impressos e visuais..

Especificos:

. Construir apresentacdes escritas e visuais.

. Utilizar equipamentos comumente encontrados em salas de aula.

. Promover a reducéo da timidez, pela exposicao publica junto aos colegas.

. Conhecer e aplicar as normas para construcao e apresentacdo de materiais impressos
e visuais.

EMENTA

Conceitos e principios basicos de seminario. Normas para apresentacdo escrita e visual de
materiais. Conhecer e utilizar os equipamentos comumente presentes em salas de aula
(quadro branco, quadro a giz, retroprojetor e projetor multimidia). Uso de estratégias
alternativas de apresentacgdo de trabalhos impressos e visuais. Apresentacdo de seminarios.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano

Analise de textos de comunicacéo [Dominique 5 Séo Cortez 2008
Mainqueneau Paulo

Discurso e leitura Eni Puccinelli 7 Sao Cortez 2006
Orlandi Paulo

Dominando as técnicas de ensino Joseph Lowman - Séo Atlas 2004
Paulo

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano

S&o |Segmento

O que € possivel dizer em 140

caracteres? (Artigo) Edgard Murano Paulo Ltda 2010
Etica: ensaios interdisciplinares  |Ana Claudia Séao Joao
sobre a teoria e praticas Hebling Meira da Boa |UNIFEOB | 2006
profissionais. (Org.) Vista, SP
Associacao Rio de
NBR 10520 Brasileira de ; ABNT 2002
. Janeiro
Normas Teécnicas
Associacao Rio de
NBR 6023 Brasileira de . ABNT 2002
Janeiro

Normas Técnicas
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Normas para apresentacao de
trabalhos académicos e cientificos

Instituto Federal
do Espirito Santo

Vitoria

Ifes

2018
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Irrigagdo na Cafeicultura — ENG 340
Periodo Letivo: 5° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Proporcionar ao aluno condigbes para o correto dimensionamento de sistemas de
irrigacdo para o cafeeiro, assim como, avaliar a sua eficiéncia para permitir um manejo
racional da dgua de irrigacao.

Especificos:
e Conhecer a relacio Agua-Solo-Planta-Atmosfera;
e Determinar a umidade do solo por diferentes métodos;
e Caracterizar os diferentes métodos e sistemas de irrigacdo do cafeeiro;
e Conhecer a classificacdo da agua de irrigacao;
e Descrever as etapas para o dimensionamento de um sistema de irrigagcao pressorizado;
¢ Quantificar a agua para irrigacéo do cafeeiro;
e Conhecer os métodos para determinacéo da eficiéncia de irrigacao;
¢ Manejar um sistema de irrigacdo de forma racional;
e Avaliar o custo de implantacdo de um sistema de irrigacéo.
EMENTA

qua no Solo; Rela¢cBes Hidricas do Cafeeiro; Métodos e Sistemas de Irrigacdo para o Cafeeiro;
A Agua para Irrigagdo do Cafeeiro; Dimensionamento de Sistemas de Irrigacdo; Manejo
Racional da Irrigacdo; Avaliacao de Sistemas de Irrigacdo; Custos na Irrigacdo do Cafeeiro.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Manual de Irrigacdo [SALASSIER, B.; 8
SOARES, A. A;; Vigcosa-MG UFV - Universidade|2006
MANTOVANI, E. C. Federal de Vicosa
Irrigacé@o na Cultura SANTINATO, R.;
do Café FERNANDES, A. L. 2 Belo Horizonte-MG O Lutador 2008
T.; FERNANDES, D.
R.
Irrigacéo - EVERARDO, C. M;;
Principios e SALASSIER, B.; 2 Vigosa-MG UFV - Universidade|2009
Métodos LUIZ, F. P. Federal de Vigosa
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Agua na Irrigacdo  [SOLVA, Andreid
Rural: Quantidade e|Cristina Teodoro| 1 | Jaboticabal-SP FUNEP 2007
Qualidade Ferreira; et al.
Instalagdes de CARVALHO, Jacinto | - Lavras-MG UFLA 2008
Bombeamento para |[de Assuncéo et al
Irrigagéo
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Efeitos da Irrigacéo

sobre a Qualidade elZAMBOLIM, Laércio.

Produtividade do
Café

Vigcosa-MG

UFV - Universidade|2004
Federal de Vigcosa
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Fitopatologia e manejo de doencas do cafeeiro — FIP 320

Periodo Letivo: 5° semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS

Gerais:

e Reconhecer as principais doencas do cafeeiro. Identificar os métodos de manejo de
doencas da cafeicultura. Identificar os produtos quimicos usados contra as principais
doencas do cafeeiro. Identificar formas alternativas de manejo de doencas do cafeeiro.
Inter-relacionar o contetdo da disciplina com a vida profissional do aluno.

Especificos:

e Levar o aluno a construir, a seu tempo, 0os conhecimentos sobre os diferentes agentes
causadores de doencas no cafeeiro, sua etiologia, danos e sintomatologia, assim como
identificar as principais formas de controle de doencas, utilizando medidas de controle
de acordo com indices técnicos e respeitando os aspectos ambientais e de protecdo da
saude humana.

EMENTA

Principais doencas do cafeeiro. Sintomatologia: sintomas e danos; Relacdo patdégeno-
hospedeiro-ambiente: persisténcia, disseminacdo, penetracdo, colonizacdo e reproducéo.
Epidemiologia: conceitos, curvas de progresso da doenca. Plano de amostragem e tomadas de
decisdo. Métodos de controle: biologico, genético, cultural, quimico. Agrotoxicos: classificacao,
formulacdes, modo de acao e aspectos toxicoldgicos. Manejo integrado. Legislacao.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Manual de BERGAMIN FILHO,
fitopatologia Vol 1. A.; KIMATI, H.; ~ :

Principios e AMORIM, L. Eds. 3 Séao Paulo Agronomica Ceres {1995
conceitos
Epidemiologia
aplicada ao manejo| VALE, F.X.R. et al. 1 Belo Horizonte Perffil 2004
de doencas de Eds.
plantas
Compéndio de
defensivos ANDREI, E. 7 SP Andrei 2005
agricolas

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano

Bacterias ROMEIRO, RS. | 1 Vicosa-MG UFV 1994

fitopatogénicas

Manejo integrado:
doencas, pragas e | ZAMBOLIM, L. Ed. | 1 Vicosa-MG UFV 2000

plantas daninhas
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Fungicidas no

controle e manejo SOUZA, P.E; )

de doencas de DUTRA, M.R. Lavras-MG UFLA 2003
plantas

Certificacdo de café] ZAMBOLIM, L. Vigcosa UFV 2007
Boas praticas

agricolas na ZAMBOLIM, L. Ed. Vigosa UFV 2007
producéo de café

Rastreabilidade

para a cadeia ZAMBOLIM, L. Ed. Vigosa UFV 2007
produtiva do café

Compéndio de

defensivos ANDREI, E. Séo Paulo Organizagao Andrei{2005
agricolas

Previséo de REIS, E.M. Org. Passo Fundo UPF 2004
doencas de plantas

Atualidadesem | JESUS JUNIOR et Alegre CCA-UFES 2007
defesa fitossanitaria al.
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Planejamento da Producéo - ERU 390
Periodo Letivo: 5° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Formar profissionais na area de cafeicultura capazes de : elaborar, avaliar, orientar e
executar projetos nas areas de planejamento, implantacdo de culturas, producao,
armazenamento e comercializacdo do agronegdécio café.

Especificos:
e Conhecer os conceitos basicos de planejamento.
e Entender os principios da elaboragéo e avaliacao de projetos.
e Compreender 0s conceitos basicos da organizagdo administrativa em nivel de
propriedade rural e da empresa.
e Compreender os métodos e critérios de controle e avaliacdo de resultados.

EMENTA

Estudo da vocacgédo regional. Planejamento e estratégias do cultivo. Registro e organizacdo das
informagdes de cultivo. Elaboracdo de projetos. Analise de viabilidade econbmica de projetos.
Legislacéo especifica.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano

Administragdoda ,qreyvaN R etal, | - Sao Paulo Pioneira 1992
empresa agricola

Gestdo de custos e
Avaliacdo de NOGUEIRA,

Resultados: . - Bebedouro Scot Consultoria | 2004
. Mauricio Palma
agricultura e

pecuaria

Métodos e Técnicas

; .~ "IGIL, Antdnio Carlos - S&o Paulo Atlas 2008
de Pesquisa Social
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Planejamento e ANTONIALLI, Luiz - Lavras UFLA/FAEPE | 2000

Controle Financeiro [Marcelo
da Agroindustria

Principios da ROSS, 2 Séo Paulo Atlas 2000
Administracado WESTERFIELD,

Financeira JORDAN

Lei n°® 9.605/98: Ministério do Meio - Brasilia MMA 1998
Crimes Ambientais |JAmbiente

Lei n°®5.361/97: Secretaria da - Vitoria IDAF 1997

Politica Florestal do|Agricultura/ES
Estado do Esp.
Santo
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Cafeicultura Agroecolégica — FIT 444
Periodo Letivo: 5° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar o aluno de conhecimentos gerais sobre os temas abordados, preparando-0s
para a compreensao das interagdes entre o clima e seus elementos e a cultura de café,
producéo e pés-colheita.

Especificos:

e Capacitar o aluno de conhecimentos relativos aos efeitos produzidos ao meio Ambiente,
em funcdo da producédo agricola;

e Proporcionar a discussdo do paradigma: Desenvolvimento X Sustentabilidade na
atividade agricola, buscando conhecer os problemas gerados ao meio ambiente,
identifica-los e/ou soluciona-los de maneira correta;

e Construir os conceitos de cultivo organico e cultivo agroecologico.

EMENTA

Ecologia: Historico e definigbes; Ciclos Bioquimicos: agua, O, C e N; Nichos ecologicos;
Ecologia das populacdes; Meio ambiente: Meio Ambiente: Conceitos Basicos; Poluicdo e
Contaminacéo de ecossistemas; Origem e fontes de poluicdo na agricultura; Metais pesados
como poluentes; Legislacdo ambiental — EIA/RIMA; Atividade agricola e meio ambiente;
Tratamento e reciclagem de residuos sélidos; Tratamento e reciclagem de residuos liquidos;
Desenvolvimento Sustentavel: conceitos basicos; A relacdo meio ambiente X Desenvolvimento
Sustentavel. Cultivo organico e agroecologico.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
/Agroecologia:
principios e
técnicas para uma - - Embrapa 2008
agricultura organicaAQUINO, A.M. de et
sustentavel. al.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Peri6dico Autor Ed. Local Editora Ano
Agroecologia: PRIMAVESI, A.
ecosfera, i i i 1997
tecnosfera e
agricultura
Agricultura NEVES, M.C.P. et al.

organica: uma
estratégia para o
desenvolvimeto de
sistemas agricolas
sustentaveis.
Adubacdo verde  [ESPINDOLA, J.A.A.
com leguminosas. |et alii. - - Embrapa 2005
Embrapa.

- - Embrapa 2007
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Agroecologia. EPAMIG

Informe Belo Horizonte EPAMIG 2003
Agropecuario, 220.

Manejo de sistemas|ALVES, B.J.R. et ali. i Embrapa 2006
agricolas. ap
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Mecanizagdo da Cafeicultura — ENG 330

Periodo Letivo: 5° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Fornecer conhecimentos aos alunos sobre as possibilidades de utilizagio das principais
magquinas e implementos cafeeiros disponiveis no mercado, visando, a racionalizagéo
dos tratos culturais, diminuicdo da méo-de-obra e aumento da lucratividade.

Especificos:

e Dotar o aluno de conhecimentos sobre a selecéo, utilizac&o e racionalizacao das
diversas maquinas e implementos com possibilidade de uso na atividade cafeeira.

e Alertar o aluno sobre vantagens e desvantagens do uso de maquinas e implementos na
cafeicultura.

e Proporcionar conhecimentos sobre os procedimentos que devem ser dispensados a
lavoura de café para que as maquinas e implementos possam ter seu melhor
desempenho.

EMENTA

Historico da mecanizagcdo da cafeicultura; Vantagens e desvantagens da mecanizacdo na
cafeicultura; Adequacdo das lavouras para recebimento da mecanizagdo; Maquinas e
implementos usados na cafeicultura; rendimento operacional das maquinas e implementos;
Dimensionamento de maquinas e implementos para café; Possibilidade de terceirizacdo da
mecanizagao da cafeicultura.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Maquinas para o [SILVEIRA, Gastao - Vicosa— MG Aprenda Facil 2001
plantio e Moraes
conducéo das
culturas
Maquinas para  |SILVEIRA, Gastéo - Vicosa— MG Aprenda Facil 2001
colheita e Moraes
transporte V. 4
Operacao e LOPES, E.daS. - - Aprenda facil 2001
manutencdo de
motosserras

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Efeitos da Zambolin, L. - Vicosa — MG UFV 2004
Irrigacdo sobre a
Qualidade e
Produtividade do
Café

Tecnologia de Zambolin, L. - Vicosa— MG UFV 2001
Producéo de Café
com Qualidade
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Cultura do café noMATIELLO, J.B. et Brasilia MAPA/PROCAFE (2002
Brasil al.

Pés-colheitado |BOREM, F.M. Lavras UFLA 2008
café (Editor)

Seguranca no CARDELLA, B. SP Atlas -

trabalho e
prevencao de
acidentes: uma
abordagem
holistica
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Tecnologia de Aplicacdo de Agrotoxicos e Afins — ENG 390

Periodo Letivo: 5° Semestre Carga Horaria: 60 horas
OBJETIVOS
Gerais:

e Capacitar o aluno de conhecimentos gerais sobre os temas abordados.
Especificos:

e Conhecer as principais tecnologias e equipamentos disponiveis para aplicacdo de
agrotoxicos e afins.

e Conhecer os principios de funcionamento.

¢ |dentificar as etapas do processo de calibracéo e aplicacao.
Identificar as tecnologias de aplicacdo que melhor atendam aos quesitos custo e
sustentabilidade. Conhecer os objetivos e as caracteristicas principais do Receituario
Agrondmico.
Identificar as varias tecnologias disponiveis nos produtos fitossanitarios.
Conhecer a legislacéo profissional.

¢ |dentificar e interpretar a normatizacdo e legislacdo voltada para a anotacdo de
responsabilidade técnica (ART).

EMENTA

Identificagdo das tecnologias de aplicacdo de agrotoxicos e afins. Principios de funcionamento
IAgrotoxicos, formulagdes, ingrediente ativo, grupo quimico, concentracdo, classe toxicologica,
embalagem, registro, descarte, pulverizacdo, momento e época de aplicacdo, seguranga, meio
ambiente, manejo integrado, legislacéo e caréncia Legislacdo Federal de agrotoxicos e afins.
Registro de Agrotoxicos: Ministério da Agricultura, Ministério da Salude e Ibama (papel das
Instituicdes); Uso do Receituario Agronémico.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora |Ano
Compéndio de Defensivos |ANDREI - SP Andrei 2005
Agricolas
O que Engenheiros ZAMBOLIM, L.; 3 Vigosa UFV 2008
IAgronomos Devem Saber |ZUPPI, M.;
para Orientar o Uso de SANTIAGO, T.

Produtos Fitossan.. (Editores)

Produtos Fitossanitarios ZAMBOLIM, L.etal. | 1 - Dep. Fitop. {2008
(Fungicidas, Inseticidas, UFV
Acaricidas e Herbicidas)

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periddico Autor Ed. Local Editora Ano
Introducdo a quimica ROSA, AH, - SP Bookman {2007
ambiental ROCHA, J.C.

; . Raven, P. H.; Evert, . . Guanabara
Biologia Vegetal R. F.: Eichhom, S. E. 7 | Rio de Janeiro Koogan 2007

Seguranca no trabalho e
prevencdo de acidentes: CARDELLA, B. - SP Atlas -
uma visao holistica.
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Agrotoxicos: mutacoes,

cancer e reproducio. Grisolia, C.K. - Unb 2005
JESUS JUNIOR,

Atualidades em defesa W.C. de;

fitossanitaria: 61 cursode |[POLANCZYK, R.A.;

defesa sanitaria, tecnologia [PRATISSOLI, D.; Alegre CCA — UFES |2007

de aplicacdo e receituario |PEZZOPANE,

agrondémico.

J.E.M.; SANTIAGO,
T. (Editores)
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Seminario da Cafeicultura — FIT 390

Periodo Letivo: 5° Semestre Carga Horaria: 15 horas
OBJETIVOS
Gerais:
e Capacitar profissionais para lidar com a construcao e a apresentacéo de informagcoes.
Especificos:
e Construir apresentacdes escritas e visuais.
e Ultilizar equipamentos comumente encontrados em salas de aula.
e Promover a reducdo da timidez, pela exposicéo publica junto aos colegas.
e Conhecer e aplicar as normas para construcao e apresentacdo de materiais impressos
e visuais.
EMENTA

Conceitos e principios basicos de seminario. Normas para apresentacdo escrita e visual de
materiais. Conhecer e utilizar os equipamentos comumente presentes em salas de aula
(quadro branco, quadro a giz, retroprojetor e projetor multimidia). Uso de estratégias
alternativas de apresentagdo de trabalhos impressos e visuais. Apresentacdo de seminarios.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Analise dg texEos MAI_NQUENEAU,DO 5 S50 Paulo Cortez 2008
de comunicacdo minigue.

Discurso e leitura ORLAND.I’ Eni 7 Sao Paulo Cortez 2006
Puccinelli.
Dominando as LOWMAN, Joseph. - Séo Paulo Atlas 2004
técnicas de ensino
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
O que é possivel IMURANO, Edgard. - Sao Paulo Segmento Ltda | 2010
dizer em 140
caracteres?

(Artigo)

Etica: ensaios MEIRA, Ana Claudia | - S&o0 Jodo da Boa UNIFEOB 2006

interdisciplinares |[Hebling Vista, SP

sobre a teoria e

praticas

profissionais.

NBR 10520 /Associacao Brasileira] - Rio de Janeiro ABNT 2002
de Normas Técnicas

NBR 6023 IAssociacao Brasileira] - Rio de Janeiro ABNT 2002
de Normas Técnicas

Normas para Instituto Federal do - Vitéria Ifes -

apresentacéo de [Espirito Santo

trabalhos

académicos e

cientificos
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Congresso Fundacao Procafé - Rio de Janeiro Fundacao Procafé| Todos
Brasileiro de

Pesquisas
Cafeeiras (Digital)
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Entomologia e manejo de pragas do cafeeiro — ENT 320

Periodo Letivo: 6° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS

Gerais:

e Levar o aluno a construir, a seu tempo, os conhecimentos sobre os diferentes insetos e
demais pragas do cafeeiro, sua biologia, danos e prejuizos, assim como identificar as
principais formas de controle destas pragas, utilizando medidas de controle de acordo
com indices técnicos e respeitando os aspectos ambientais e de protecdo da saude
humana.

Especificos:

e Reconhecer e identificar os principais insetos-pragas da cultura do café bem como
identificar sintomas de ataque e danos.

e Avaliar a ocorréncia de inimigos naturais associados aos insetos pragas da cultura do
café. Reconhecer e identificar os acaros, sintomas e danos na cultura do café.

e I|dentificar os nematoides, sintomas e danos na cultura do café.

e Reconhecer e empregar os diferentes métodos de controle de pragas.

e Estudar e avaliar o emprego do manejo ecoldgico/integrado de pragas (insetos, acaros
e nematoides).

e Aplicar métodos de monitoramento e tomada de deciséo sobre controle.

EMENTA

Principais insetos-pragas da cultura do café. Métodos de controle de insetos-pragas da cultura
do café. Principais acaros associados a cultura do café. Manejo de &caros. Principais géneros
e métodos de controle de nematoides associados a cultura do café. Inimigos naturais:
microrganismos e insetos controladores. Manejo ecologico/integrado de pragas. Plano de
amostragem e tomadas de decisdo. Inseticidas, acaricidas e nematicidas: classificagéao,
formulagcbes, modo de acdo e aspectos toxicolégicos. Legislacéo.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Insetos de graos

armazenados: P

aspectos ATHIE'DI"CPAULA’ 2 Sao Paulo Varela 2002
biologicos e T

identificacdo

Entomologia L

agricola GALLO, D. et al. - Piracicaba FEALQ 2002
O que

engenheiros ZAMBOLIM, L.;

agronomos devem ZUPPI. M- _

sa_ber para SANTIAGO. T - Vicosa UFV 2006
orientar o uso de (Editores)

produtos

fitossanitarios
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L PARRA, J.R;
Controle biol6gico MOTELHO, P.S.M.:
no Brasil CORREA- 1 S&o Paulo Manole 2002
parasitoides e FERREIRA, B.S.:
predadores BENTO, J.M.S. Eds
Compéndio de
defensivos ANDREI, E. 7 Séo Paulo Organizagdo Andrei|2005
agricolas

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Armadilhas para
g‘gsr?é%fésf’;agas NAKANG, O LEITE) 4 Piracicaba FEALQ 2000
domésticas
Trichogramma e o .
controle biolégico Zgégﬁﬁl?\] AREds 1 Piracicaba FEALQ 1997
aplicado T '
Controle
microbiano de ALVES, S.B. Ed. 2 Piracicaba FEALQ 1998
insetos
Manejo integrado
de doencas e ZAMBOLIM, L. Ed. | 1 Vigosa-MG UFV 2007
pragas: hortalicas
Manejo integrado:
doencas, pragas e ZAMBOLIM, L. Ed. | 1 Vigosa-MG UFV 2000
plantas daninhas
S;g'?;g‘?gg’gg) ZAMBOLIM, L. ed. | 1 Vicosa UFV 2007
Rastreabilidade
paraacadeia | ;aveoiM Led. | 1 Vicosa UFV 2007
produtiva do café
(R$ 35,00)
Compéndio de
dEf?nS'VOS ANDREI, E. 7 Sao Paulo Organizagao Andrei|2005
agricolas (R$
142,00)
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Curso: Tecnologia em cafeicultura

Unidade Curricular: Qualidade Fisica e Bebida — TAL 300

Periodo Letivo: 6° Semestre

Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS

Gerais:

e Dotar o aluno de conhecimentos sobre conceitos de qualidade do café

Especificos:

e Dotar o aluno de conhecimentos sobre os diversos fatores fisicos, quimicos e

biologicos, que interferem na qualidade do cafe.

e Capacitar o aluno com conhecimentos e bases necessarias para a classificacdo do

café.

EMENTA

Classificacdo do Café: tipo, cor, aspecto, peneira, fava, seca, preparo, torracdo e bebida;
Qualidade do Café: fatores que afetam a qualidade do café (pré-colheita e pos-colheita).

PRE-REQUISITO

(SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Café e salde ENCARNACAO, R. - Belo Horizonte EPAMIG 2006
humana de O.; LIMA, D.R.

Boas praticas - Vicosa UFV 2007
agricolas na
producao de café ZAMBOLIM, L.

Café: - Vicosa UFV 2000
produtividade,

qualidade e ZAMBOLIM, L.

sustentabilidade |Editor.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Peri6dico Autor Ed. Local Editora Ano
| Encontro sobre [ZAMBOLIM, L. - Vigcosa Depart. 2000
producéo de café |[Editor. Vigosa. 2000 Fitopatologia UFV
com qualidade
Pos-colheitado [BOREM, F.M. Editor.| - Lavras Ufla 2008
café.

Café Conilon FERRAO, R. G. - Vitoria Incaper 2007
Colheita, secagemSILVA, J. de S,; - Vigcosa Aprenda Facil -

e armazenamento HERBERT, P.A.

do café

Manual de SILVA Jr, E.A. da - Varela S&o Paulo -
controle higiénico-
sanitario em
alimentos
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Industrializagcao e Técnica Dietética do café - ENG 370

Periodo Letivo: 6° Semestre

Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS

Gerais:

Especificos:

e Capacitar o aluno com conhecimentos e bases necessarias para agregar valor e
alternativas para o comeércio alimenticio envolvendo preparacdes que incluem cafe.

e Estudar as técnicas e procedimentos para preparo de cafés comerciais, blends, café
soluvel, café expresso, cafés especiais e novos produtos a base de café.

EMENTA

Legislacéo.

Estudo experimental de alimentos, técnicas de selecao, pré-preparo, preparo e
armazenamento de preparagdes dietéticas e culinérias. Valor nutritivo, fator de correcéo,
indice de conversao, indice de reidratacdo e custos.

Torracdo. Moagem. “Blends”. Embalagens. Formas de consumo. Formas de extracdo e de

preparo da bebida. Obtencdo de novos produtos. Bromatologia e bioquimica do café.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

Bibliografia Basica

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Tecnologia de ORDONEZ, J.A. - Sao Paulo Artmed 2002
Alimentos v. 01
Tecnologia de ORDONEZ, J.A. - Sao Paulo Artmed 2002
Alimentos v. 02
Tecnologia de EVANGELISTA, 2 - Atheneu 1989
Alimentos José.

Principios de GAVA, Altanir J. - Sao Paulo Nobel 2002
Tecnologia de
Alimentos

Bibliografia Complementar

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Producao ZAMBOLIM, L - Vigosa URV 2003
Integrada de Café
Nutricdo e técnica PHILIPPI, S.T. 62 Sé&o Paulo Manole 2003
dietética
Técnica Dietética: [CAMARGO, E.B. & - Séao Paulo Atheneu 2005
selecéo e preparo | BOTELHO, R.S
de alimentos
Qualidade de PIMENTA, C. J. - Lavras - MG UFLA 2003
Café
Tecnologia de ZAMBOLIN, L. - Vicosa - MG UFV 2001
Producao de Café
com Qualidade
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Certificagéo da Cafeicultura — FIT 443

Periodo Letivo: 6° Semestre Carga Horaria: 45 horas

OBJETIVOS
Gerais:

e Proporcionar uma visdo macro da certificacdo de produtos agropecuarios, com foco na
cafeicultura.

Especificos:

o Estabelecer claramente a importancia da certificagdo como estratégia de marketing e
inser¢cdo mercadoldgica dos cafés brasileiros no mercado mundial.

EMENTA

Certificacao (definicao, caracteristicas, importancia, tendéncias). Mercado brasileiro e mundial
para cafés certificados. Rastreabilidade (conceituacdo, importancia, tendéncias). As varias
etapas do agronegocio café e as suas interacbes com a rastreabilidade

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA
Titulo/Periédico Autor Ed. |Local Editora ANno
Rastreabilidade |ZAMBOLIM, L. - Vigosa UFV 2007

para a Cadeia
Produtiva do Café

Producao ZAMBOLIM, L. Editor| - Vigosa UFV 2003
integrada de café
Certificagcdo de  |ZAMBOLIM, L. - Vigosa Dep. Fitopatologia |2007
café
/Agroecologia: AQUINO, AM.deet | - Distrito Federal Embrapa 2005
principios e alii.
técnicas para uma
agricultura
organica
sustentavel

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Peri6dico Autor Ed. |Local Editora Ano
Seguranca no CARDELLA, B. - - Atlas 2005
trabalho e

prevencédo de
acidentes: uma
abordagem
holistica

Café; Zambolim, L. - Vicosa Dep. Fitopatologia | 2008
produtividade,
qualidade e
sustentabilidade
Café Conilon Ferrdo, R. G. et al. - Vitéria Incaper 2007
Recuperacéo de |MARTINS, S.V. - Vigosa Aprenda Facil 2003
areas degradadas
Pos-colheitado |[BOREM, F. M. - Lavras UFLA 2008
café
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Natureza e
cultura: unidades
de conservacéao
de protecéo
integral e
populacdes
integrais
residentes.

LEUZINGER, M.D.

Maréz Tizzot

2003

Quimica
ambiental

SPIRO, T.G,;
STILGLIANI, W.M.

Prentice Hall

2003
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Comunicagéo Rural — ERU 350

Periodo Letivo: 6° Semestre Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS

Gerais:

¢ Realizar acdes de difusdo de inovacdes, capacitacdo e mobilizacdo comunitaria no
contexto do desenvolvimento sustentavel.

Especificos:
¢ Criticar os métodos adotados pela Extensédo Rural no Brasil.
Analisar os diferentes niveis de comunicagdo em relagdo a realidade rural.
Elaborar planos de comunicagao para difusdo de inovagdes tecnoldgicas.
Saber o que é desenvolvimento sustentavel.
Identificar limites e potencialidades do difusionista na promoc¢ao do desenvolvimento
rural.

¢ |dentificar e potencialidades do enfoque participativo no desenvolvimento rural.

EMENTA

Modelos de comunicacao. Planos de comunicagédo. Desenvolvimento Rural sustentavel.
Enfoque patrticipativo no desenvolvimento rural. Difusdo de inovagoes.

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico

Autor

Ed.

Local

Editora

Ano

O que é comunicacao.

BORDENAVE, J.E.D.

Brasiliense

1982

O corpo fala: a
linguagem silenciosa
da comunicagéo nao
verbal.

WEIL, P. et all.

Vozes

2001

Dinamica de grupo e
desenvolvimento em
relacbes humanas..

WEIL, P.

Itatiaia

Dinamica de grupo e
desenvolvimento em
relacbes humanas

WEIL, P.

Itatiaia

2003

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periédico

Autor Ed.

Local

Editora

Ano

Comunicacao
para ciéncia,

ciéncia para

comunicacgao.

BARROS, A.T. de et

all.

Embrapa

2003

Pedagogia do
oprimido

FREIRE, P. -

Paz e terra

2004

A construgdo da
relacao social com
0 meio ambiente
entre agricultores
familiares da matal
atlantica

ABREU, L.S.deet | -

alii.

Embrapa

2005
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ABC da
agricultura
familiar: como
organizar uma
associagao.

Embrapa

2006

Bioética — meio
ambiente, salude e
pesquisa

MENDONCA, A.R.A.

Latria

2003

Dialogos na
educacédo de
jovens e adultos

SOARES, L.G.;
CASTRO, M.A.G. de
et. al.

Auténtica

2003
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Seguranca no Trabalho — ENG 391

Periodo Letivo: 6° Semestre Carga Horaria: 45 horas

OBJETIVOS

Gerais:

o Capacitar o aluno de conhecimentos gerais sobre os temas abordados, preparando-os

para a compreensao das interacdes entre trabalhador — trabalho — legislacgéo.

Especificos:
e Capacitar o aluno com conhecimentos e bases necessarias para a tomada de decisao
quanto aos procedimentos e normas para a seguranca no trabalho no agronegocio
café.
EMENTA

Acidente no trabalho, inspecdo de seguranca, fundamentos da prevencéo de acidentes no
trabalho, equipamentos de protecéo individual, normas para inspe¢ao de acidentes de trabalho,
seguranca dos locais de trabalho. (CIPA) Comisséo interna de prevencdo de acidentes de
trabalho. Nogdes de medicina do trabalho

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Introdugéo a
legislagcéo
ambiental
brasileira e
licenciamento
ambiental OLIVEIRA, A.l. de A.
Manual de direito
agrario
constitucional — - Séao Paulo Férum 2008
licoes de direito
agroambiental ROCHA, I. et alii.
O que
engenheiros
agrébnomos devem

- Sao Paulo Lumen Jaris 2008

saber para Editores: Laércio - Vigosa UFV 2005
orientar o uso de |Zambolim, Marcal

produtos Zuppi e Thais

fitossanitarios Santiago.

Anatomia e | s&o Paulo AB 2007

fisiologia humana |OLIVEIRA, N.S. de
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periodico Autor Ed. Local Editora Ano
Maquinas para o

plantio < - - Aprenda Facil {2005
conducéo das

lavouras SILVEIRA, G.M.
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O que
engenheiros
agronomos devem
saber para
orientar o uso de
produtos
fitossanitarios

ZAMBOLIM, L. et alii
(Editores)

Vigosa

UFV

2005

Segurancga no
trabalho e
prevencédo de
acidentes: uma
abordagem
holistica

CARDELLA, B.

Atlas

1999

Bioética — meio
ambiente, salde e
pesquisa

MENDONCA, A.R.A

Latria

2003

Operacao e
manutencgao de
motosserras

LOPES, E. da S.

Vigosa

Aprenda Facil

2005
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura
Unidade Curricular: Café e Saude — TAL 300
Periodo Letivo: 6° Semestre Carga Horaria: 45 horas

OBJETIVOS

Gerais:

e Capacitar o aluno ao conhecimento dos macro e micronutrientes que compdem 0s
alimentos e dos guias alimentares

Especificos:

e Estabelecer claramente a importancia e fungdo dos alimentos na prevencgéo de
doencas, e do café nesta relagéo.

e Proporcionar conhecimentos sobre os componentes biologicamente ativos presentes
no café que podem colaborar para a reducédo do risco de doencas e manutencao da
saude.

EMENTA

Introducdo ao estudo da alimentacdo e nutricdo. Digestao, absor¢cdo, metabolismo, fungéo e
fontes alimentares dos macro e micronutrientes. Carboidratos. Fibras. Proteinas. Lipideos.
Vitaminas. Minerais. Grupos de alimentos. Piramide alimentar e guia alimentar. Conceito de
alimento funcional. Componentes bioativos em alimentos de origem vegetal. Componentes
bioativos do café. Cafeina. Trigonelina. Acidos clorogénicos. Fendis. Proantocianidinas.
Atividade antioxidante do café

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)
Fundamentos de quimica

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periddico Autor Ed. |Local Editora Ano
Café & saude Ronaldo de Oliveira - Brasilia Embrapa café |2003
humana Encarnacgéo; Darcy

Roberto Lima
Anatomia e FRANCONE, C.A;; - Sao Paulo Guanabara-Koogan|2008
fisiologia humana LOSSOW, W.J.;

JACOB, S.W.
Microbiologia TORTORO, G.J,; - Sao Paulo Artmed 2007

CASE, C.L.; FUNKE,

B.R.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Titulo/Periddico \utor Ed. |Local Editora Ano
Tecnologia de Zambolin, L. - Vigcosa Dep. Fitopatologia, 2001
Producao de Café com UFV
Qualidade
Café: Produtividade, [Zambolin, L. - Vigosa Dep. Fitopatologia, |2000
Qualidade e UFV
Sustentabilidade
Anatomia e fisiologia [KAWAMOTO, E.| - Sao Paulo EPU 2005
humana
Aroma de Café: guia |PASCOAL,L.N.| - - - 2006
pratico para
apreciadores de cafeé.
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Efeitos da Irrigacéo 2004
sobre a Qualidade e

Produtividade do Café

Dep. Fitopatologia,
UFV

Zambolin, L. | - ‘ Vicosa
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Curso: Tecnologia em Cafeicultura

Unidade Curricular: Libras — LET — 300 — optativa.

Periodo Letivo: 6°

Carga Horaria: 60 horas

OBJETIVOS

Gerais:

e Habilitar os alunos do Curso de Tecnologia em Cafeicultura no uso da lingua brasileira

de sinais.

Especificos:

e Discutir o processo histérico-educacional do individuo surdo;

e Analisar os aspectos legais que respaldam o individuo surdo quanto aos seus direitos

linguisticos e educacionai

e Analisar a origem da lingua de sinais e sua importancia na constituicao da identidade e

S no Brasil;

cultura do individuo surdo;
e Ensinar e praticar a lingua brasileira de sinais.

EMENTA

Processo historico-educacional do individuo surdo; os aspectos legais que respaldam o
individuo surdo quanto aos seus direitos linguisticos e educacionais no Brasil; o sujeito surdo,
sua identidade e cultura; a origem da lingua de sinais e sua importancia na constituicdo do
individuo surdo; ensino e pratica da lingua brasileira de sinais- LIBRAS (parametros fonoldgico,
léxico da morfologia; dialogos contextualizados).

PRE-REQUISITO (SE HOUVER)

BIBLIOGRAFIA BASICA

Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
A Educacédo De Surdos Em UmaRAMIREZ,
Perspectiva Bilinglie Alejandro; Santa
MASUTTI, Mara ) Catarina UFSC 2009
L.
Lingua de Sinais Brasileira: |QUADROS, R. M. Porto
Estudos Lingiiisticos E KARNOPP, L.B. 1 Alegre ARTMED | 2004
Libras que lingua é essa?:
Crengas,e preconcgtqs em GESSER, Audrei. - Sao Paulo Pargb(_)la 2009
torno da lingua de sinais e da Editorial
realidade surda.
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR
Titulo/Periédico Autor Ed. Local Editora Ano
Lei 10.436, de 24 de abril de BRASIL http://mww.planalto.gov.br/CCIVIL/LEIS/200
2002 2/L10436.htm
Decreto 5.626, de 22 de BRASIL http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato20
dezembro de 2005 04-2006/2005/Decreto/D5626.htm
A Construcdo de Sentidos na
escrita do aluno surdo SILVA,MP.M 1 Sao Paulo| Plexus 2001
A Surdez um olhar sobre as o
diferencas SKLIAR, C. 1 Zgg?e Mediacao 2005
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http://www.planalto.gov.br/CCIVIL/LEIS/2002/L10436.htm
http://www.planalto.gov.br/CCIVIL/LEIS/2002/L10436.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2005/Decreto/D5626.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2004-2006/2005/Decreto/D5626.htm

A Crianca Surda: Linguagem
Cognicdo numa Perspectiva | GOLDFELD, M
Sociointeracionista

6 Sao Paulo

Plexus

2002

Além dos livros citados em cada disciplina, existem peridédicos na Biblioteca que

contribuem na formacdo dos académicos. Os seguintes periédicos encontram-se na

Biblioteca e possuem insercao transdisciplinar:

TITULO

GLOBO RURAL

LINGUA PORTUGUESA

A GRANJA

REVISTA DE HISTORIA DA BIBLIOTECA NACIONAL

AGROANALYSIS

REVISTA CIENCIA E AGROTECNOLOGIA

REVISTA CERES

REVISTA ARVORE

ENGENHARIA NA AGRICULTURA

Blo|o|Njo|ju|hw|inek|Z

REVISTA CONILON BRASIL

E importante destacar a dinamicidade da ciéncia quanto as publicaces, no que a

presente instituicao disponibiliza para os académicos acesso aos Periddicos Capes, em

sua versdo mais abrangente quanto a periédicos nacionais e internacionais para

pesquisa.
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NORMAS DE ATIVIDADES COMPLEMENTARES

1 - FUNDAMENTOS LEGAIS
- Diretrizes Curriculares do Ministério da Educagéo e Cultura.
2 — CONSIDERACOES GERAIS

2.1 - As atividades complementares sdo um componente curricular obrigatério e sua
carga horaria esta definida no quadro curricular do Curso Superior de Tecnologia em
Cafeicultura, num total de 100 horas correspondentes a 4,44% da carga horaria do
Curso. O objetivo das atividades complementares é incentivar o aluno a participar e
valorizar as atividades extra-sala de aula, de forma a enriquecer sua experiéncia

académica construindo um curriculo paralelo ao curriculo formal.

2.2 - Sao consideradas atividades complementares:

| — A iniciacao cientifica desenvolvida sob supervisdo docente dos seguintes modos:

a) trabalhos desenvolvidos com orientacdo docente, apresentados na Instituicdo
(extra sala de aula e extra disciplina especifica), em eventos cientificos
especificos ou seminarios multidisciplinares;

b) trabalhos desenvolvidos com orientagdo docente, apresentados em eventos
cientificos especificos ou seminarios e publicados em anais, mencionando o
nome da Instituicéo;

c) trabalhos cientificos publicados em revista de circulacdo nacional, registrando o
nome da Instituicao;

d) trabalhos cientificos publicados em periddicos cientificos, registrando o nome da
Instituicao;

e) Livros ou capitulos de livros publicados, registrando o nome da Instituicédo.

f) Participacdo em bancas de TCC, monografias, dissertacdes e tese.

g) Participacdo como bolsista ou voluntario em projetos de pesquisa.

Il - As atividades de instrucdo académica como bolsista ou ndo em disciplinas e outros
ambientes pertencentes ao curriculo dos cursos da Instituicdo.

a) Como monitor;
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b) Trabalho voluntario ou ndo, em ambientes da instituicao.

lll - As atividades de extenséo, sob coordenacgao docente, na forma de cursos, eventos

ou prestacao de servicos, sendo validas as seguintes formas de participacédo:

a)
b)

c)

d)

g9)

h)

)
k)

como ouvinte em eventos promovidos pela Instituicdo ou externos a ela;

na organizagao, coordenacao, realizagdo de cursos e/ou eventos internos ou
externos a Instituicdo, de interesse desta ou da comunidade;

nos programas comunidade solidaria, escola solidaria, projeto amigos da escola
ou afins;

em viagens cientificas;

em programas de intercambio institucional, nacional,

em programas de intercambio institucional, internacional;

em campanhas da Instituicdo, tais como: semana da profissdo, projeto trote da
cidadania, projeto gincana cidada (doacao de sangue e/ou de alimentos), projeto
Universidade para todos, outros eventos a serem disponibilizados pela
Instituicao;

em empresa académica, incubadora, agéncia ou escritério modelo, jornal do
curso e/ou da Instituicdo. Considerar um evento a cada semestre devidamente
comprovado;

em cursos de idiomas, comunicacao e expressao, de metodologia, de tecnologia
da informagé&o ou outros considerados de relevancia para o curso, cujas cargas
horarias ndo tenham sido objeto de validacdo de disciplina ou aproveitamento de
estudos.

Participacdo em projeto de extensdo

Presenca em palestra técnico cientifico relacionada ao curso.

IV - Estagios curriculares nao obrigatérios desenvolvidos com base em convénios

firmados por Instituicdes reguladoras desta atividade (CIEE, Super Estagios, SICC-Ifes

ou afins). Considerar um evento a cada contrato de pelo menos 6 meses devidamente

comprovado;
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V — Experiéncia profissional, na area do curso, devidamente comprovada. Considerar

um evento para cada semestre comprovado.

VI - Os eventos cientificos ou culturais diversos (seminarios, simp0sios, congressos,
conferéncias e similares), dos seguintes modos:

a) participacdo em eventos cientificos ou culturais promovidos pela Instituicao;

b) participacdo em eventos cientificos ou culturais externos a Instituicao;

c) organizacdo e/ou trabalho em eventos cientificos ou culturais promovidos pela

Instituicao.

VII - Disciplinas pertencentes a outros Cursos Superiores, da propria Instituicdo ou de
outras Instituicdes de Ensino Superior, frequentadas e aprovadas, cujas cargas
horarias ndo tenham sido objeto de validacdo de disciplina ou aproveitamento de

estudos.

VIII - Estudos desenvolvidos em organizagbes empresariais ou em organismos
publicos, correlatos aos conteudos de disciplinas e atividades profissionais do curso,

com orientacdo docente, apresentados na Instituicdo (extraclasse).

IX - Trabalhos desenvolvidos com orientacdo docente, apresentados na Instituicao
(extraclasse), em organizacdes ndo governamentais, de assisténcia social ou
recuperacao, cooperativas e similares, de trabalho comunitario ou junto a comunidade

e de relevancia social.

3 - COMPETENCIAS

3.1 — Do Aluno:
a) encaminhar, até 30 (trinta) dias ap6s o inicio do periodo letivo, 0s comprovantes
das atividades complementares, realizadas no semestre anterior;
b) apresentar, a Coordenacédo do Curso, para os registros académicos, documento
original ou copia autenticada, no qual seja discriminado o contetido dos estudos,

a duracdo, o periodo e a organiza¢cao ou professor responsavel.
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3.2 — Do Coordenador de Curso

a)

b)

informar aos alunos sobre a aceitacdo ou ndo da documentacdo apresentada
relativa a atividade complementar realizada;

informar ao aluno, dois semestres antes da colacédo de grau, por escrito, sua
situacao referente ao cumprimento das atividades complementares, de modo a
possibilitar a realizacdo de horas em aberto;

divulgar eventos académicos de valor que poderdo ser aproveitados como
atividades complementares;

preencher o Diario de Atividades Complementares de seu curso, indicando os
alunos que as cumpriram;

organizar o sistema de registro e arquivo da documentacao relativa as atividades
complementares;

informar aos alunos, periodicamente, a apuracdo das horas de atividades

complementares j& realizadas.

3.3 — Do Nucleo Docente Estruturante (NDE):

a)

b)

c)

dirimir davidas referentes a interpretacdo destas normas, bem como suprir as
suas lacunas, expedindo os atos complementares que se fizerem necessarios;
aprovar as atividades complementares realizadas pelo aluno podendo, a
gualquer tempo, exigir, sempre que houver duvida ou insuficiéncia da
documentacdo, a apresentacdo de documentos de frequéncia e participacao,
notas obtidas, carga horaria cumprida, relatério de desempenho, relatérios
circunstanciados e quaisquer outras provas ou documentos que permitam o
efetivo acompanhamento e avaliacdo da respectiva atividade complementar.
N&o cabera recurso da decisdo do NDE;

alterar a norma, pelo voto da maioria absoluta do NDE, quando necessario.
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4 — DISPOSICOES FINAIS

4.1 — As atividades e estudos que integram as atividades complementares podem ser
desenvolvidos ao longo do curso, ndo devendo, portanto, ser realizadas
integralmente em um ano ou periodo.

4.2 — As horas destinadas a Atividade Complementar devem ser integralmente

cumpridas, sendo atribuida nota 100 aos alunos matriculados que atenderem a
esse quesito e nota zero aos matriculados que nado atenderem.
4.3 — A carga horéaria, bem como o niumero maximo de eventos por item de atividade

complementar, sé&o as descritas abaixo.

— Valoracéo das Atividades Complementares

ATIVIDADES DE ENSINO
Numero de horas atribuido a eN\;Jer?]tec:g moixiltrgr% gi
Atividades atividade para fins de atingir i P I
as 100 horas previstas atividade complementar
Carga Horéria N° maximo de ocorréncia
Iniciacao Cientifica

Item |
Alinea a 4 4
Alinea b 10 5
Alinea c 20 2
Alinead 25 2
Alinea e 30 2
Alinea f 3 10
Alinea g 20 4

Instrucdo Académica

ltem Il
Alinea a 40 2
Alinea b 40 2

Extensao

Item Il
Alinea a 08 6
Alinea b 12 6
Alinea c 12 4
Alinead 12 4
Alinea e 40 1
Alinea f 60 1
Alinea g 12 4
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Alinea h 35 2
Alineai 15 3
Alinea j 20 4
Alinea k 2 12
Estégios Curriculares Nao Obrigatorios
ltem IV
| 25 | 2
Experiéncia Profissional
Item V
| 25 | 2
Eventos Cientificos ou Culturais
ltem VI
Alinea a 10 4
Alinea b 10 4
Alinea c 20 3
Disciplinas Pertencentes a Outros Cursos
Item VII
| 20 | 2
Estudos Desenvolvidos em Organizagbes Empresariais ou em Organismos
Publicos
Iltem VIII
| 20 | 2
Trabalhos em Organizac6es ndo Governamentais e em Outros
ltem IX
| 20 | 2

4.4 — Esta norma entra em vigor na data de sua aprovacgéao pelo NDE.
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