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Alunos e professores da UFMT sao
premiados em Forum Nacional

Evento oportunizou aos participantes e a sociedade conhecer o resultado de diversas
pesquisas realizadas nas instituigdes de ensino
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ocentes e estudantes da Faculdade de Nutrigdo (Fanut) da Universidade Federal de Mato
D Grosso (UFMT) foram premiados no VIII Férum Nacional de Formag&o Académica e Atuacédo
Profissional do Cientista de Alimentos (FOCAL), evento que realizou discussdes pertinentes aos cursos
de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos/Ciéncia dos Alimentos de todo o Brasil. Realizado a cada dois
anos, 0 evento também abrigou o IV Simposio Nacional em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
(SICITEA), que oportunizou aos participantes e a sociedade conhecer o resultado de diversas

pesquisas realizadas nas instituigbes de ensino

A atual edigdo do evento, realizada entre 21 e 23 de maio, foi sediada pelo Instituto Federal do Espirito
Santo (IFES), campus Venda Nova do Imigrante, e contou com a participagdo de 24 estudantes da
UFMT que, juntamente com os professores dos cursos de Nutrigdo e Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
foram premiados com os melhores resumos expandidos nas suas respectivas areas tematicas e
também foram agraciados com a premiacgdo no "Desafio Fotografico®

0 resumo expandido "Avaliaggo do frescor de diferentes espécies de peixes comercializados resfriados
em redes de supermercados na cidade de Cuiaba-MT”, de Jonatd H. Rezende de Souza; Ana Vitdria S.
de Arruda; Kélia L. S. R. de Oliveira; Paulo Victor D. Rezende; Victdria C. F. G. S. Bruno; e Luciana Kimie
Savay da Silva foi premiado na drea temética "Padrdes, Legislagcdo e Fiscalizagdo de Alimentos”. O
trabalho teve como objetivo conhecer a qualidade e o frescor dos peixes comercializados em redes de
supermercado de Cuiaba. Os resultados demonstraram que os produtos comercializados em diferentes
pontos de venda apresentaram inimeras ndo conformidades, principalmente com relagdo aos
parametros sensoriais. Também foram observadas algumas amostras sendo comercializadas com
valores de Bases Nitrogenadas Voldteis Totais superiores aos tolerados pela legislagdo brasileira
vigente, essa analise é um pardmetro que avalia o frescor do pescado, podendo ser um indicativo de
que 0 mesmo estd improprio para o consumo. Tais problemas podem ser um indicativo de falhas

ocorridas no manejo, cadeia do frio ou manipulagéo.

Ja o resumo expandido “Extratos aquosos de frutos podem influenciar o crescimento de bactérias
patogénicas e &cido laticas com potencial probiético”, de Priscilla D. B. Silva; Juan M. Lopes; Ana Lucia
B. Penna; Sabrina N. Casarotti; Patricia Bachiega; e Maressa C. Morzelle foi premiado na drea temdtica
“Alimentos Funcionais”. O objetivo do estudo foi avaliar como extratos elaborados a partir de frutos ndo
convencionalmente consumidos pela populago brasileira poderiam influenciar o crescimento de cepas
de bactérias benéficas ao organismo conhecidas como probidticas e também de bactérias
patogénicas. Para isso, analisamos extratos aquosos elaborados a partir de abiu roxo, atemoia, baru,
cacau, caju, jabuticaba, jambo-rosa, pequi e tamarindo. Segundo o artigo, a atemoia apresentou-se
como potencial estimulante do crescimento de bactérias probidticas, o que seria interessante visto o
crescente nimero de pesquisas que demonstram o potencial destes microrganismos na prevencéo
efou redugdo do sintoma de indmeras doengas crénicas ndo transmissiveis e o impacto promovido
pela nossa microbiota na saide. Entretanto, o maior destaque foi para o tamarindo, que além de
estimular o crescimento das bactérias probicticas, também inibiu o crescimento das trés cepas
patogénicas e os resultados incentivaram a pesquisar ainda mais os efeitos do tamarindo.

No desafio fotografico, Victéria C. F. G. S. Bruno foi premiada na linha Controle de qualidade. J& Camila
Auxiliadora L. R. Taurines foi congratulada na linha “Confeitaria e Panificagdo” e Renata L. C. e Silva na

linha “Analise Sensorial”.
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